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10 juillet :
Comité d'accompagnement a 20 heures
au CARI

27 - 30 juillet :
Foire agricole de Libramont

10 aodit :
Date extréme de remise des miels de
printemps pour le concours miels

14 septembre :
Date extréme de remise des miels
d’été pour le concours miels
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IXe Féte Couleur Miel a Rebecq au
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Apimondia a Durban, Afrique du Sud

19 novembre, 14h a Lichtaart :
Vlle journée apicole organisée par la
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participation du Dr Dirk De Graaf
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‘ Informations apicoles

REBECQ

MOULIN D’ ARENBERG
20ET 21 OCTOBRE
DE 10H A 18H

9éme Féte de ’abeille et des produits de la ruche

LES ABEILLES AU FIL DES SAISONS

Ruches vivantes
Marché des miels et des produits de la ruche
Exposition apicole didactique guidée par des apiculteurs
18 et 19 octobre : visites scolaires

Concours Miels 2001 : 5 octobre a 9h a la gare de Rebecq
Seuls les miels analysés par le CARI pourront participer au concours des miels de printemps et d’été
Dates extrémes de remise des miels : 10 aodt (printemps) - 14 septembre (été)

ConTACT : ELiaNe Keppens - 02/395 66 87 - KEPPENS. API@EURONET. BE

BIJENHOF

S.P.R.L.
MORAVIESTRAAT 30 - B-8501 BISSEGEM-KORTRIJK
(en face de 'aéroport de Wevelgem)

Tél. : 056/ 35 33 67 - Fax : 056/ 37 17 77

E-mail : info@bijenhof.com

Tous les apiculteurs wallons et francais sont invités
LE SAMEDI 21 JUILLET DE9H A 18H a la

JOURNEE PORTES OUVERTES

de BIJENHOF a BISSEGEM

Visite de notre firme : le seul fabricant de materiel apicole dans le Benelux
Vente d’essaims en cloche et sur cadres
Prix fin de saison - Reductions importante

Visites des differents ateliers

Barbecue pour les apiculteurs acheteurs de 12h a 14h30
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LES-GOUTS DES MIELS

Elle pourrait étre épaisse de mille pages. Si une anthologie de textes faisant
référence au golt du miel était un jour constituée, le lecteur pourrait y parcourir
une diversité étonnante de références a ce produit qui, s’il n’est pas consommé
par tous, s’il n’a pas nécessairement été golité par chacun, a déja le pouvoir
d’évoquer par simple référence culturelle la douceur qui lui est propre.

Des exemples ?

Le groupe Tri Yann a actuellement la cote auprés de beaucoup de jeunes. Le rap
et les mélodies celtes se rencontrent pour former un mélange que n’apprécient guere les véritables
amateurs de musique traditionnelle mais le succes est au rendez-vous. Dans la chanson * Cheveux
d’or ”, le miel des druides et I’hydromel sont bel et bien présents :

Renaitre le soleil, [’amour et le vent
Refleuriront les pommiers au début de mai
Reviendront [’hirondelle et le sanglier

Le jour vainqueur des ténebres aura godt de miel

mh

| Q.

—~+
O
=

Godt de miel. amlle
Par ailleurs, chacun connait la biére blanche d’Hoegaarden. Voici comment elle est présentée dans le m
catalogue d’un revendeur spécialisé : gowess

La Hoegaarden est épicée et parfumée. Quelques nuances de miel, golt [égérement fruité, nuances
de coriandre et de tabac.

Cette omniprésence culturelle du miel en tant que référence de la douceur est pour les apiculteurs
un véritable défi. Car, au-dela de cette image positive, il s’agit maintenant de faire évoluer les
mentalités des consommateurs vers la pluralité. Il n’y a pas le golt du miel mais les golts des miels.
La diversité des terroirs est telle que les miels de deux ruchers distants seulement d’un seul kilométre
peuvent étre trés différents. Les abeilles, en fonction du climat qui permet ou non les vols, matérialisent
dans un pot !’environnement floral qu’elles ont butiné. A la valorisation des saveurs et des aromes
propres a chaque terroir peut s’ajouter une variabilité annuelle : il suffit de quelques jours de pluie
pour que le miel golté par le consommateur lui révéle d’autres nuances par rapport a son achat de
[’année précédente.

Cette richesse des golits, ¢’est aux apiculteurs a la révéler, formant progressivement les consommateurs,
comme un négociant en vins fait apprécier la robe, le bouquet, le corps, [’étoffe ou la charpente de
ses millésimes. Les négociants en miels ont déja bien compris cette nécessité de ne pas se cantonner
dans une image générique de base. Dans les grandes surfaces, des étiquettes de miels importés font
référence aux " meilleurs arémes récoltés de par le monde ”. Mais en matiere d’aromes riches et
diversifiés, ce sont les apiculteurs qui présentent la plus belle palette de couleurs. A eux d’apprendre
a en parler. Le CARI qui, depuis des années, développe [’analyse organoleptique des miels et dont le
laboratoire figure aujourd’hui parmi les principales références en la matiére accentuera encore son
travail d’information dans ce secteur. Ce numéro d’“Abeilles & Cie” fait largement écho aux goiits
des miels.

Bonne lecture.

a ™

Luc Noél,
président
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‘ Informations apicoles

PRINTEMPS 2001, INQUIETUDES

Que se passe-t-il dans nos ruchers ?
Cette question est revenue a plusieurs
reprises ce printemps sur les lévres des
apiculteurs. De nombreuses anomalies
ont été constatées.

“Je ne comprends plus mes
abeilles. Elles ont des sources
melliféres a proximité de leur
ruche et elles n’y vont pas. Elles
sont devenues paresseuses. J’en
ai discuté avec d’autres apicul-
teurs situés a plus de dix kilome-
tres de mon rucher et ils obser-
vent le méme type de comporte-
ment.” Propos d’un apiculteur de
Charleroi recueillis ce printemps.
Dans les cantons de [’Est, un api-
culteur a perdu pratiquement
tout un rucher, de facon incom-
préhensible car deux autres ru-
chers suivis de la méme facon se
développent sans problémes. Il
suspecte le mais Gaucto (deux par-
celles sont traitées a proximitée).

Au sud de Bruxelles, un apiculteur
a perdu toutes ses colonies. Les
colonies étaient tres fortes, mais
le constat de |’assistant sanitaire
est sévere: “Les colonies étaient
certainement tres fortes en fin de
saison car on peut verifier la pré-
sence de grandes surfaces de cou-
vain dans les ruches. Pourtant,
malgré la présence de grandes
quantités de nourriture, on re-
trouve seulement une petite poi-
gnée d’abeilles mortes autour de
la reine. On ne retrouve prati-
quement pas d’autres abeilles
mortes dans la ruche. On peut
donc sérieusement suspecter une
intoxication des abeilles en fin de
saison, qui les a tuées ou qui a
réduit tres fortement leur durée
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devie.” L’environnement du ru-
cher : un bois et des betteraves
(traitées GaucHo).

Un autre témoignage détaille da-
vantage [’évolution d’une colo-
nie : "La jeune colonie de
Boninne, qui couvrait 10 cadres a
[’automne, comporte beaucoup
moins de couvain au printemps
quesses voisines ayant voyagé. La
situation ne fait qu’empirer au
cours du printemps. La grappe,
qui couvre péniblement le haut de
4 cadres fin mars, n’en occupe
plus que 2 a la fin avril. Or la
reine est la, sur une ponte abon-
dante, mais peu de couvain
operculé, ce dernier lacunaire et
clairsemé. A la derniere visite,
la grappe occupe un cercle de
10 cm, la reine au milieu d’une
poignée d’abeilles. Une dispari-
tion silencieuse ! ?” Mais ce n’est
pas tout car d’autres colonies sont
passées dans cette méme zone, et
voici les autres observations réa-
lisées : "Les colonies de 1999 se
trouvaient a Boninne sur 5 a 10

cadres WBC, avec de nombreuses
abeilles et de 2 a 5 cadres de cou-
vain. Vers la mi-octobre, ces co-
lonies sont déplacées a Jemeppe
pour [’hivernage. En début de sai-
son 2001, on constate un début de
ponte important, suivi d’un arrét
que [’on attribue au temps parti-
culierement défavorable. Cela ne
devait pas poser trop de proble-
mes puisque les jeunes abeilles
peuvent attendre le beau temps.
Mais, des 21 colonies transferées,
il en reste 4! Abeilles disparues
ou colonies réduites a une pincée
d’abeilles qui finissent par étre
pillées ? Les 10 premiéres colo-
nies produites en 2000, arrivées
tot a Boninne pour [’hivernage,
ont également subi des dégats :
si [’on peut considérer comme nor-
mal les quelques mortalités hiver-
nales, le fait que toutes les autres
aient remplacé leur reine entre
avril et mai est par contre tout a
fait incompréhensible ! Les colonies
arrivées plus tardivement a Boninne
ont hiverné normalement.”

Voici également une lettre assez

étonnante : "Apiculteur amateur,
Carnica, Dadant-Blatt 12 cadres,
je travaille sur [’essaimage. Je ne
clippe pas mes reines, qui géné-
ralement ne dépassent pas 2 ans
ou qui ont, au plus, deux années
de ponte. Je constate depuis
deux ou trois ans des anomalies
lors de la sortie de [’essaim pri-
maire. Cette année, sur 7 essaims
primaires, tous sont rentrés a la
souche, la reine n’arrivant pas a
rejoindre [’essaim posé. Je la re-
trouve dans les environs du rucher
(devant la souche, sur la paroi ou
le toit du rucher) ou dans [’herbe
prés de [’arbre ou [’essaim est
suspendu.

Le GaucHo serait-il en cause ? Je
suis entouré de champs de mais
traités depuis 4 ans au GAuCHo.
Mes colonies sont pourtant tou-
jours fort populeuses et je n’en

. perds pas. La reine serait-elle

plus exposée par sa durée de vie
ou son régime alimentaire ? Avez-
vous fait la méme constatation ou
avez-vous une autre explication
a me donner ? Merci d’avance.”

La description la plus détaillée
nous vient d’un apiculteur d’En-
tre-Sambre-et-Meuse qui connait
des problémes depuis trois ans.
Voici ses observations :

" Hivernage. Les ruchettes de
fécondation de type Miniplus hi-
vernent tres mal et la plupart
meurent en fin d’hiver alors que,
précéedemment, ces petites colo-
nies hivernaient de maniere sa-
tisfaisante au méme endroit. Les
colonies de production sont fai-
bles en fin d’hiver.
Développement des colonies.
Jusque fin février ou début mars,
les populations dans les ruches
peuvent sembler normales. Deés
les premiers vols, on a l'impres-
sion que les colonies se dépeu-
plent. A la premiere visite de
printemps, le développement de

la colonie est insuffisant et infé-
rieur a la moyenne dans plus de
neuf colonies sur dix. Dans les
colonies les plus atteintes, sou-
vent des ruchettes, on rencontre
méme de grandes plaques de cou-
vain mort et découvert d’abeilles,
signe évident que la colonie était
beaucoup plus populeuse deux
semaines plus tot.

La quantité de couvain est donc
réduite ; cette diminution peut
aller jusqu’a 70-80 % dans les co-
lonies de production. Des ce mo-
ment, et contre toute attente, les
colonies " stagnent ” ; dans le
meilleur des cas, la population
n’augmente pas. Dans beaucoup
de cas, la population décroit en-
core. On finit par retrouver des
colonies (qui devraient pourtant
avoir réalisé une récolte de prin-
temps) réduites a une poignée
d’abeilles.

Activité des colonies. Pendant
toute la saison, [’activité des co-
lonies est anormalement basse.
On dirait que les abeilles ont
perdu toute envie de butiner. La
comparaison avec une colonie ra-
menée d’un autre rucher est fla-
grante et sans discussion.”

L’hiver 2000-2001, il a réalisé un
test que voici :

"Le mais traité au GAUCHO nous a
semblé présenter une hypothése
plausible pour expliquer nos de-
boires. L’essai suivant a donc été
mis en ceuvre au cours de [’hiver
2000-2001 : la moitié des nouvel-
les colonies (ruchettes 6 cadres)
constituées au cours de ’été 2000
ont été déplacées juste avant la
floraison du mais dans un envi-
ronnement beaucoup plus riche
(au bord de [’étang de Virelles)
et sans mais a proximité. Elles
ont été ramenées a Daussois au
début du mois de mars. Le résul-
tat est pour le moins surprenant :
- Les colonies hivernées a Daussois

sont mortes a la date du 28 mai
2001 ; une seule est encore en vie
avec une reine et 50 abeilles au
maximum !

- A la méme date, les colonies de-
placées a Virelles se sont dévelop-
pées rapidement ; elles sont en
ruches de production et elles don-
neront une récolte d’été normale.”

A coté de ces cas, Jacques DiNsART
arécolté les plaintes d’une bonne
vingtaine d’apiculteurs qui ont si-
gnalé soit des mortalités impor-
tantes, soit des affaiblissements
incompreéhensibles.

La lecture de tous ces récits est
assez éloquente. On retrouve, a
quelques nuances prées, toujours
le méme scénario : affaiblisse-
ment incompréhensible, mortalité
larvaire importante, manque de
dynamisme, problémes avec les
reines... Ces symptomes n’avaient
jamais été observés dans de tel-
les proportions les années préceé-
dentes. Le climat défavorable de
ce printemps ne peut pas expli-
quer ces différences observées
entre ruchers. Certaines colonies
se sont parfois développées plus
lentement que les autres années
et cela suite a des ruptures de
ponte liées au manque de pollen,
mais elles ont toutes remonté la
pente et certaines ont fait sur les
quelques beaux jours que nous
avons connus de tres belles miel-
lées de printemps.

Il est donc URGENT de mettre en
place des outils de détection plus
performants permettant de con-
firmer la toxicité de certains pro-
duits qui risquent de compromet-
tre réellement le devenir des
abeilles pourtant indispensables
a notre environnement et a nos
productions agricoles.

ETiENNE BRUNEAU
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COPA -COGECA

Les 29 et 30 mai, de nombreux responsables apicoles européens se sont rendus a Bruxelles a
'occasion des réunions du Groupe de travail “Miel” du COPA-COGECA, présidé pour la derniere
fois par Lucio CAvAzzoNI (1), et du Comité Permanent “Apiculture” de la Commission européenne
présidé par Kari VALONEN (Fin).

Comme toujours, les points abordés lors de ces réunions ont été nombreux. Voici un bref
compte-rendu de ces deux journées de réunions. La réunion au COPA-COGECA avait pour but
principal de préparer la réunion du lendemain a la Commission.

Programme CE1221/97

Lors de la réunion du groupe per-
manent, il fallait présenter la po-
sition des apiculteurs européens
face au programme Miel et au bi-
lan et améliorations proposées par
la Commission. Cette derniére
constate une évolution positive
dans [’utilisation des fonds dispo-
nibles. On passe de 7,5 Mz en 1998
a10Mzen 1999, puisa12 M= en
2000 (80 % des dépenses prévues
ont été réalisées). La répartition
par poste se présente comme suit :
42 % pour la lutte contre la
varroatose ; 20 % pour |’assistance
technique ;17,5% pour ’aide a la
transhumance ; 12 % pour les ana-
lyses de miel ; 8,5 % pour [’amélio-
ration qualitative du miel. Si les
apiculteurs se réjouissent de |’exis-
tence de ce programme, ils trou-
vent que ’instrument devrait pou-
voir étre amélioré, entre autres en
ce qui concerne les statistiques réa-
lisées (demande de mise en place
de nouveaux outils dans ce sens).
De plus, il y a un paradoxe : la Com-
mission admet que le secteur vit
une situation particulierement dif-
ficile, mais elle n’apporte pas de
solution et ne retient pas les pro-
positions des apiculteurs euro-
péens, si ce n’est une simplifica-
tion du systeme d’application. Si
la majorité des pays ne rencontrent
pas de difficulté particuliére dans
la réalisation de ce programme, les
apiculteurs relévent certains pro-
blémes liés a une interprétation
trop restrictive des textes ou a un
manque de moyens de cofinan-
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cement ou encore a un manque de
concertation avec les apiculteurs.
Les apiculteurs demandent a ce que
le guide d’application destiné aux
Etats membres proposé par la Com-
mission soit réalisé. La Commis-
sion fait remarquer que si elle avait
des informations précises sur les de-
mandes éligibles retenues par ’en-
semble des apiculteurs et non re-
tenues par les Etats, elle pourrait
faire des remarques lors des comi-
tés de gestion. Face a la demande
d’élargissement ou, du moins,
d’utilisation du programme a tou-
tes actions utiles pour le secteur,
la réponse de monsieur Avvarez,
fonctionnaire chargé du dossier
Miel a la Commission, est claire :
" Il est excessif de dire que ['on
peut tout faire avec la 1221/97 , il
y a un reglement et des actions
priqritaires.” Il signale également
que la promotion en tant que telle
n’est pas prévue car il existe un
autre programme pour cela. A ce
sujet, il nous conseille de faire
pression sur nos ministéres pour que
le miel fasse partie de la liste des
produits pouvant étre aidés. Il faut
remarquer que cette liste ne re-
prend aujourd’hui que des produits
pour lesquels les productions euro-
péennes sont excédentaires. Cette
liste doit étre mise a jour en juin.
Dans le programme, on peut-faire
passer par exemple des formations
a la vente des produits. Les repré-
sentants du commerce et de l’in-
dustrie seraient intéressés par un
soutien promotionnel. Il faut signa-
ler qu’un rééquilibrage basé sur le
nombre de ruches sera réalisé pour
la répartition de |’enveloppe finan-

ciére. On peut noter une augmen-
tation importante des ruches au Da-
nemark (+ 70.000) et en Suéede
(+ 35.000). Ces augmentations sont
liées a une amélioration de [’outil
statistique. On constate par ailleurs
une perte de ruches en Allemagne :
- 138.000.

Directive miel

Les propositions remises par Paul
LannoYE vont dans le sens demandé
par les apiculteurs européens (sur-
tout par U’Allemagne). Le point le
plus important concerne le déclas-
sement du miel filtré (micro-filtré)
comme miel de bouche en miel des-
tiné a Uindustrie. Ce point a fait
'objet de nombreuses discussions
au Groupe miel. La crainte des api-
culteurs est de voir une fois de plus
le dossier ajourné, pour ne pas dire
renégocié dans sa totalité, ce qui
serait catastrophique car les avan-
cées obtenues a ce jour sont consi-
dérables (identification de l’ori-
gine...). Aprées avoir pesé le pour
et le contre, nous sommes arrivés
a un accord qui définit ’objectif
du groupe. Tout doit étre fait pour
que cette législation soit d’appli-
cation le plus rapidement possible.
Cela devrait assainir le marché du
miel. C’est cette position qui a été
défendue par le nouveau président
du Groupe miel, Manuel IzQuierpo,
élu la veille. Il faut cependant si-
gnaler que les représentants du
commerce demandent également
un retrait du miel filtré. La Com-
mission ne semble pas préte a mo-

difier quoi que ce soit au niveau du
texte actuel. L'ouverture du dos-
sier technique est hors sujet. Juri-
diquement, il s’agit d’une consul-
tation sur le plan procédural.
Comme le Parlement n’a qu’un avis
consultatif, les propositions de
monsieur LANNOYE ne seront proba-
blement pas prises en compte.
Cette législation devrait passer en
méme temps que les autres pro-
duits du paquet "petit déjeuner”
(cacao...).

Residus dans les miels
et botulisme

Dans le cadre d’une révision rela-
tive aux résidus dans les produits
alimentaires dont les miels, ma-
dame MicmacHer de la Commission
est venue nous parler des mesures
définissant les conditions de police
sanitaire ainsi que les conditions sa-

. nitaires régissant les échanges et

les importations dans la Commu-
nauté (annexe 2 de la directive 92/
118/CEE). Il faut savoir qu’il existe
pour l'instant un plan de controle
sanitaire des miels (directive 96/
23/CEE) qui vérifie, tant au niveau
des différents pays qu’au niveau
des 29 pays autorisés a exporter du
miel en Europe, la présence de ré-
sidus dans les miels. La liste de ces
pays a été mise a jour dernie-
rement (notification C(2001)348 du
12/02/01 modifiant la décision 94/
278/CE). Voici le type de médica-
ments vétérinaires et contaminants
recherchés dans les miels :

1) Substances antibactériennes, y
compris sulfamides et quinolones ;
2) Autres médicaments vétérinai-
res : carbamates et pyréthroides;
3) Autres substances et conta-
minants environnementaux : com-
posés organochlorés et organo-
phosphorés, éléments chimiques.
L’objectif est de vérifier que les ré-
sidus ne dépassent pas les limites
maximales fixées pour les médica-
ments vétérinaires (annexes | et |l|
du reglement CEE n° 2377/90) et
des résidus de pesticides (annexe
Il de la directive 86/363/CEE).

Cela permet également un contrdle
de la concentration des conta-
minants environnementaux.

Lors de la réunion du Groupe de tra-
vail Miel, le probleme des résidus
d’antibiotiques a été soulevé. Il
ressort que l’origine peut étre U'en-
vironnement ou les traitements
réalisés par les apiculteurs (diffici-
lement acceptables). Le probleme
est donc trés complexe et toute
normalisation peut avoir un impact
important pour les apiculteurs. Les
apiculteurs ont donc demandé ala
Commission que le GT Miel parti-
cipe aux travaux du comité consul-
tatif sur les résidus. De plus, Lucio
Cavazzoni fait remarquer que les
apiculteurs ne sont jamais avertis
des modifications apportées aux li-
mites maximales de résidus. La re-
présentante de la Commission si-
gnale que 'usage est de faire cir-
culer un projet de décision. Cela
fonctionne déja pour le miel en ce
qui concerne les médicaments uti-
lisés par les apiculteurs. Monsieur
TuscHeL soutient la demande du
COPA et se plaint qu’il n’y ait pas
de méthode d’analyses précise et
homologuée pour ’analyse des ré-
sidus d’antibiotiques dans les miels.
ILannonce la tenue d’un symposium
en Allemagne en septembre pro-
chain sur ce sujet. Ce point sera
également a ’ordre du jour lors du
congres Apimondia de Durban.

Le président du Comité permanent
Apiculture, Kari VALONEN, aborde le
probléme du botulisme en faisant
écho de la situation en Finlande ou
des cas de botulisme infantile liés
au miel ont été signalés. On a re-
trouvé des spores en nombre im-
portant (5000 a 80.000 spores) dans
14 % des miels d’importation et en
faible quantité (18 a 140 spores)
dans 8 % des miels indigénes. L op-
tion prise par son gouvernement a
été d’étiqueter les miels pour in-
former les jeunes meéres des risques
encourus par les enfants de moins
de 12 mois. Il faudrait mettre en
place une démarche européenpe.
La Commission a été informée de
ce probléme et étudie actuelle-
ment ce dossier.

Importation de
matériel biologique

Le représentant allemand a soulevé
le probléeme lié a l'importation de
matériel biologique en provenance
de pays contaminés par Tropi-
laelaps et par le coléoptére des
ruches (concerne la directive 92/
65/CEE). La représentante de la
Commission en informera son col-
legue, qui veillera a mettre en

place des mesures spécifiques de
controle sanitaire dans les pays tou-
chés par ces parasites.

B
NOUVEAUX PRESIDENT ET VICE-PRESIDENT

Malgré la demande
insistante de nom-
breux représentants
d’apiculteurs, Lucio
Cavazzoni et Ged
MARSCHAL ont cédé
leur place de pré-
sident et de vice- 4
président du groupe Manuel zquieroo
Miel du COPA-COGECA. Ils ont été remerciés
pour le travail énorme qu’ils ont accompli.
Ils ont mené a bien la mise en place du
programme 1221/97 de soutien de
[’apiculture et participé aux négociations
relatives a la future législation Miel.
Manuel Izquierpo, représentant du COAG en
Espagne (premier producteur de miel
européen), a été élu comme nouveau
président du groupe de travail. Il possede
350 colonies en Andalousie et est fortement
impliqué dans son syndicat agricole. Il
bénéficie ainsi du support et de [’intendance
d’un syndicat agricole tres puissant.

Le nouveau vice-président n’est autre
qu’Etienne BRuNEAu, qui a [’avantage de

connaitre [’apiculture de nombreux pays

européens. Il aura, entre autres, pour mission
de veiller aux intéréts des plus petits
apiculteurs.

On peut souhaiter un bon travail a cette
nouvelle équipe qui devra assurer la
pérennité du programme Miel et prendre les
mesures qui s’imposent pour défendre au
mieux [’abeille et les intéréts des apiculteurs
européens.
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Alpes, Cote d’Azur. En une

semaine, il ne nous a naturel-

0B ' Callune ¢+ | +e¢  Provence cristalline

lement pas été possible de mellifére assez riche permet Irgi;lcljt:ﬂ:msztr:enmt:yiatw‘( | | Lierre
parcourir 'ensemble de cette  des miellées précoces au ot anisation tres | ' Callune oo | see | Cévennes I ple::t en moyenne 900 a 1000 mm
zone particuliérement apicole.  printemps et tardives en fin importante dans certaines ‘ | | ’ﬁ'f‘ { gr! riére-pays et 600 a 700 mm

L , ' s lus souvent des problémes | ~ s et soudaines, jusqu’a 100 mm
région et de TADAPI, nous + Des zones fruitiéres per- se el p | Novembre | Arbousier . Notench cristalline F@GCG o ;'éuigs B vaison
avons eu l'occasion de ren- mettent aux apiculteurs qui le ge. | | i i »maine en 1992, il est tombé 179
contrer des gens non seule-  désirent de s'assurer un L | ’ ¢+ mm en quelques heures). ]
ment charmants, mais revenu lié a la pollinisation. ; ‘ René CELSE
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coce des colonies.
¢ La présence d'une flore

10

néenne avec ses villes parti-
culierement touristiques attire

Septembre | Lierres, odontites, nasques...

'

| calcaire

L]

Provence cristalline

11

PACA : SOLEIL, VERGERS ET LAVANDES PLNTES WELLFERS - NELLES PRINCIALES
° , \
Mors FLore PoLLeN | MieL | ZONES DE PRODUCTION l
= Y sge |
(g' ¢ pne t’r?dltlon Janvier Arbres et arbustes i ’
= existe d'échange a chatons (ex. : noisetier) Provence cristalline | ficie de ["ensoleille-
d’'informations et Ajonc (Ulex parviflorus) + | Provence | Jmm(:gtgét tge;ol;')rc’l’nce
de matériel entre | Secs a eu-
68 aviciilteir Février Mimosa, eucalyptus, i e est synonyme de so-
zlc,u LS amandiers . Provence cristalline | il ne brille pas, les Pro-
?REaA :3 par Amandiers . Provence se sentent pas bien, ils
+ Le centre spé- Mars Bruyére blanche | #¢ | #ee  Provence cristalline : Léte, le soleil devient
s i 'p Romarin, buis " ¢ | ses | Provence calcaire \  chaleur excessive. La
cialisé en apicul- . | i | aractérise aussi par une
ture de 'AFSSA a Avril Bruyére blanche . ' Provence cristalline ! abondante. Sans
Sophia-Antipolis Fruitiers divers : polli- | 3 g:?e aigué, rayon-
Nice), la station nisation | Provence ce semblerait sans
fN RA) d'Avi t Lavande maritime _ ++ | Provence cristalline
récole d' VlgnC)Irt\ e Ciste a feuille desauge | oo Provence cristalline
- ecole d-apiculture Colza ' #¢ | ees | Hors Provence . .
. ; ) n vent violent qui
d’ Hyéres appor- Thym + | Provence calcaire Cpnh
= tent{m sout?gn e Ul souf-
: techni t Mai (Lavande maritime) ; Provence cristalline les départements du
snaco  1ECNNIQUE € Ciste de Montpellier L eee Provence cristalline Bouches-du-Rhone et
scientifique. Ronces, chardons... | o + | Provence cristalline 'é moindre dans les
Tout n'est pourtant Acacia . ¢+ | Ain, Jura, Doubs... Ju Var et des Alpes-
pas aussi rose qu'il y | {"_flse"l“t se | oo |Montagne (1000-1500 m) stral nait d’une si-
parait car I'environne- | s i téorologique particuliére :
ment a évolué rapidement ' Juin Chataignier ¢+ | e | Provence cristalline 'air froid provenant des
au détriment de I'abeille : Arbustes (aubépines, \ 4 S engou.ff’re dans le
traitement des vignes, de la erables..) Montagne R dttice vers une
lavande et des veraers. Le Prés (sainfoin), pétures ‘ ‘ ression située dans le golfe
lail tani rach hg, - | (serpolet), chataignier ¢+ | #e+ | Ardéche A partir de Valence ou il
soleil tant recherché par les | | tral, sa force s’accentue
. | - { . | . £ 3
Cette année, notre voyage également trés compétents. tognstes Io‘rs Hieflalbano i o iy C,A::gsgscemral' e, 8 du couloir a des pointes pou-
d'étude nous a conduits dans  Cette région, berceau de saison asseche les sols, | Miellat de metcalfa <7 e sser les 100 km/h. Il prend
une des régions les plus I'apiculture professionnelle réduisant les mieliées pen- Crau... de[lJlem fouettau ngrd ;t)urs
touristiques de France : la francaise, posséde plusieurs ~ dant cette période, ce qui Lavandes +++ | Plateaux de Valensole, IR dlreclion
zone PACA, comme disent les  atouts apicoles importants : oblige beaucoup d'apiculteurs d’Albion dunord-ouest pour atteindre la re-
B . P - ,p. . ) a transhumer a grande dis- ' Tournesols ¢+ | eee  Principalement hors xoise et est parallele a la cote
gens du Mlql, en d'autres . Uq climat pnwlegue\ assure tance. La cate méditerra. ) | . Provence : ‘ibulon ot il souffle de [’ouest.
mots, la région Provence, un développement trés pré- ) Aoiit ' Sarriette ¢+ | Haute-Provence , il est plutét nord-est.

Sa \iftalité diminue pour n’étre plus
qu'une petite bise a Saint-Raphaél.
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‘ Voyage
Raymond GOUGNE

AUX RUCHERS DE LENCLAVE DES PAPES

Plombier de formation, Raymond a été amené a I'apiculture par
son pére, apiculteur depuis 1971. Il s’est vraiment installé comme
apiculteur a Valréas en 1976 mais n’est devenu professionnel qu’en
1979. A cette époque, il était seul. Aujourd’hui, il travaille avec sa
compagne, son fils et un ouvrier.

T

Le rez-de-chaussée est occupeé par [’exploitation

Ce qui déroute les stagiaires au
deébut, c’est la présence simulta-
née d’une exploitation de 400 ru-
ches qui est taxée au forfait
(90 FF/ruche), d’une société de
conditionnement indépendante et
de deux autres apiculteurs indé-
pendants (l’ouvrier avec ses 130
ruches et un apiculteur retraité).
Le nombre total de ruches tourne
autour de 600. En 2000, sa pro-
duction personnelle était de 15
tonnes, mais leur groupe a pro-
duit 27 tonnes de miel.

Raymond récolte 10 miels diffé-
rents. Huit tonnes sont fournies
a la coopérative Provence Miel
dont il est membre, et le reste
est revendu a d’autres apiculteurs
ou a des sociétés.

LA sAISON

Ses ruches sont de type Langstroth
10 cadres avec une longueur de

Abeilles &« C* n° 82 - 3/2001

Dadant. Les haus-
ses comportent
9 cadres. |l tra-
vaille avec des pa-
lettes de 4 ruches
réparties dans des
ruchers de 48 colo-
nies (12 palettes).
Deux ruchers comp-
tent cependant 96
colonies. Cette an-
née, il a acheté
1000 feuilles de cire
artificielle "Perma-
dent”, ce qui lui évite d’enfiler
les cadres. Il hiverne ses colonies
sur un corps dans la plaine de la
Crau entre Arles et Salon-de-Pro-
vence. A l’avenir, il compte méme
n’hiverner que sur 5 cadres. Le
printemps démarre tot (vers le 15
janvier) avec le pécher, [’abrico-
tier, le cerisier et le pissenlit. Les
apports de nectar printaniers per-
mettent de développer les colo-
nies rapidement. Fin mars, dé-
but avril, il prépare déja ses pre-
miers essaims. |l égalise ses co-
lonies sur quatre cadres et cons-
titue ainsi ses ruchettes pour y in-
troduire ses reines. Ses ruchettes
sont couplées et ont un nourris-
seur-toit avec un espace pour y
placer une cagette d’introduction
de reine. Chaque ruchette
compte un cadre de couvain. Il
en a 246, mais son objectif est
d’en avoir autant que de ruches
de production. Pour les stimuler,
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Raymond GOUGNE

il utilise du candi (1200 kg). La
moitié de ses reines sont renou-
velées tous les ans. Il travaille
avec la Buckfast mais il a égale-
ment réalisé des essais avec de la
caucasite d’Australie et avec de
la cecropia de chez Batsis (un éle-
veur grec). Sensibilisé au pro-
bléme de transport de virus pro-
venant d’autres continents (virus
du Cachemire), il évite pour l’ins-
tant les importations de matériel
biologique lointain.

Vue de haut du nourrisseur-toit sur ruchettes
couplées

Il transhume ses ruches sur colza
dans U’Isere puis, dans la méme
région, il placera ses ruches sur

acacia et sur chataignier ou tour-
nesol. Par la suite, les colonies
reviendront sur lavande ou dans
la zone de production de miel de
Provence pour bénéficier de cette
appellation. La récolte moyenne
de miel de lavande est de 7 a 8
kg/ruche, ce qui n’est pas vrai-
ment intéressant si l’on commer-
cialise ce miel en fats. Les ru-

. ches placées dans la Crau produi-

sent du miellat de metcalfa (pu-
ceron) en fin de saison.

En regle générale, un emplace-
ment sur lavande se loue cher :
un kilo par ruche ou méme plus
dans certains cas, pour une miel-
lée de 3 semaines. Sur luzerne, il
donne a ’agriculteur un carton
par emplacement. Ailleurs, 'em-
placement d’un rucher lui revient
a 1000 FF.

LA RECOLTE DU MIEL

L’exploitation étant située en mi-
lieu urbain, [’espace y est compté.
Il a agrandi et transformeé le bati-
ment initial pour [’adapter a ses
nouveaux besoins. La miellerie
n’a que deux ans. Le sol est en-
duit d’une résine époxy qui pré-
sente [’avantage de s’user moins
vite et de limiter les taches de
propolis. Un grand garage permet
de décharger latéralement son ca-
mion a quai. Pour le transport, il
travaille avec des piles de 4 x 5
hausses fermées et bachées. Le

d’affaires de 760.000 =.
alisation se fait en gros. Seul 1% est commercialisé

) 1989 par un groupe de 12 apiculteurs, elle s’est
progressivement et regroupe aujourd’hui 40
. Un de ses premiers investissements a été une

L’essentiel de la

quai de déchargement a deux ac-
ces directs a la miellerie. Ceci lui
a permis de mettre en place un
systeme de "marche en avant”.
Ce local d’extraction est assez
exigu, mais permet de produire 3
tonnes de miel par jour. La capa-
cité maximale du matériel en
place est de 5 tonnes. Chaque
hausse est prise de sa palette in-
dividuellement. Les cadres sont
d’abord décollés et raclés puis dis-
posés sur une machine a
désoperculer de type "Dacota”
(tapis roulant qui transporte les
cadres entre deux axes horizon-
taux équipés de chainettes en ro-
tation rapide). Les cadres sont
récupérés apres désoperculation
et placés dans des paniers. Ceux-
ci seront glissés dans un extrac-

teur a axe horizontal. La vitesse
de rotation et la durée d’extrac-
tion sont programmées en fonc-
tion du type de miel (6’ normale-
ment et 5’ pour ’acacia). Les
cadres sont remis en une seule
manipulation dans leur hausse.
Apres le bac décanteur, le miel est
directement pompé vers un grand
décanteur équipé d’une cloison.
Pour casser le jet de miel, il uti-
lise une simple balle en plastique

Décanteur a miel

alimentaire qui flotte en surface
sous l’arrivée du miel. Ce sys-
téme permet d’éviter l'inclusion
de bulles d’air. Apres 24 h, le
miel est bien décanté et mis en
futs. Il préléve un échantillon
de chaque fit.

Désoperculeuse - cadres en panier et extracteur
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Petit magasin de ventes

LE CONDITIONNEMENT

Le conditionnement du miel se
fait par la société gérée par sa
compagne. Celle-ci lui rachéte
une partie de son miel et condi-
tionne également le miel de la
coopérative Provence miel. Le
conditionnement au détail n’est
pas trés important (17 tonnes en
2000).

La chaine est assez rudimentaire.
Une étuve permet d’assouplir le
contenu d’un flit de miel en le
portant a 50°C. Par la suite, il

est placé dans un malaxeur avec
un ensemencement de £5 %. Le
reste n’est plus qu’une question
de savoir-faire. La mise en pots
se fait avec une pompe doseuse.
Les petits conditionnements sont
assez importants, avec une

“\‘\ .n;‘am,‘é'

s
5 %x

-

Local de conditionnement

moyenne de 330 g par pot (dont
20.000 pots de 125 g). Les pots
sont étiquetés a la demande. Le
raffinement peut aller assez loin

petit livret de présentation... Il
faut répondre aux besoins d’un ré-
seau de distribution qui compte
2000 boutiques.

dans la présentation du produit :
pot_en forme d’urne, couvercle
recouvert d’un tissu provencal et

ETIENNE BRUNEAU

q[

é‘l‘ablissemenfs BAUDREZ

Tout le matériel de vinification

(@)

Tout le matériel apicole

Place Saint-Médard 16A

B 5600 SAMART (Philippeville)

Tél/Fax : 071/ 61 57 07

Ouvert les mercredi et vendredi de 14 a 19 heures
Le samedi de 10 a 19 heures ou sur rendez-vous
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Gabriel Ickowicz

Démonstration de la grue Easyloader

Dans ’apres-guerre (en 1947), un
Polonais, monsieur Ickowicz, s’im-
plante en plein cceur de la vallée
du Rhone, a Bolléne. Il se lance
dans "apiculture et se spécialise

« rapidement dans la production de

cires gaufrées. Son fils Gabriel suit
une formation apicole au CFPPA de
Laval et s’installe comme profes-
sionnel.

En 1984, il développe les activités
de son pére et crée la société
Ickowicz Apicuture. 1L étend les
activités a la distribution de four-
nitures et d’équipements pour les
apiculteurs.

En 1999, il fait construire un nou-

veau batiment de 3000 m? dans la
zone d’activités artisanales de Bol-
lene. La surface est principale-
ment occupée par des bureaux, par
un grand magasin superbement
achalandé et par un hall de stoc-
kage de matériel.

Aujourd’hui, 23 personnes y tra-
vaillent. Vu le développement
constant des activités, il pense
agrandir le hall de stockage.

Suite au succes remporté par une
grue australienne " Easyloader ”
dont il avait importé 30 exemplai-
res, il a acheté les licences néces-
saires pour sa fabrication. Il réa-
lise leur montage dans un nouveau

LE MODELE AMERICAIN

batiment que nous avons eu le plai-
sir de visiter. Cette grue, qui se
place a U'arriére du véhicule ou a
["avant d’une remorque, est tres
originale car elle prend trés peu
de place et peu s’utiliser sur tous
les terrains, méme en forte pente.
Un asservissement hydraulique
maintient constamment le bras
dans un plan parfaitement horizon-
tal. De ce fait, le déplacement la-
téral du bras, méme en charge
(max. 220 ou 250 kg), ne demande
aucun effort. Deux modéles sont
fabriqués. Le premier a une lon-
gueur de 1,8 m replié et un rayon
d’action de 3,6 a 4,2 m. Le se-
cond, dont [’emprise latérale sur
le plateau est de
2 m, atteint de 4,2
a 4,8 mdéplie. Un
treuil situé en bout
de bras permet de
soulever une ruche
ou une pile de haus-
ses par le dessous,
par les poignées ou
encore par les cotés
des ruches. Ce ma-
tériel remporte un
réel succeés depuis
que ce type d’inves- 5

tissement bénéficie d’un finance-
ment a 40 % dans le cadre du pro-
gramme européen. Sans cela, l'in-
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vestissement
reste encore
important
(8838,99 u et
503,08 = de
montage).

Pratiquement,
ce matériel
s’adresse en
priorité aux
apiculteurs pro-
fessionnels ou
semi-profes-
sionnels non
«palettisés»
et/ou qui tra-
vaillent en pol-
linisation.

L’atelier de
montage des
grues sert éga-
lement au mon-
tage des nou-

Gabriel Ickowicz

Extracteur Cowen

velles chaines

d’extraction de miel de type
Cowen (modeéle américain). L'ob-
jectif est de proposer aux apicul-

teurs un matériel robuste répon-
dant a leurs besoins.

ETiIENNE BRUNEAU

Magasin de Bolléne

Ets ICKOWICZ

AGROPARK - PLACE MaRIus DuranT - F - 84500 BOLLENE
TeéL. 04 90 40 49 71 - Fax. 04 90 30 46 77

E-MAIL : MIEL@ICKOWICZ.COM
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Paul BONNAFFE

NISATION

MONSIEUR POLLI

El 2 -
Paul Bonnaffé

===

“Si [’on fait de la pollinisation, il
faut offrir un service et avoir tou-
jours cet objectif en téte. Il faut
étre tres rapide pour pouvoir re-
pondre dans les 48 heures a une
demande. Il ne faut pas chercher
a faire du miel. Si on en fait,
c’est un plus mais ce n’est pas un
objectif. Il faut tout prévoir,
méme [’imprévisible (décalages
de floraisons, intoxications).” Il
a mis en place un systéme qui lui
permet a tout moment de renfor-
cer des colonies. En effet, les per-
tes sont parfois importantes.
Pour augmenter encore sa flexi-
bilité, il vient de troquer son ca-
mion contre un plus petit qui lui
permet de mieux coller a la de-
mande. Il a également abandonné
les palettes de quatre ruches pour
revenir a un travail a la ruche,
mais il s’est équipé d’une grue
“Easyloader” (voir article sur
Ickowicz).

Abeilles « C* n° 82 - 3/2001

Paul Bonnaffé a pres de 20 ans de carriere et une solide
expérience en pollinisation. En janvier, son cheptel se
compose de 350 ruches et de 150 a 180 ruchettes
destinées principalement a la pollinisation sous serre.
“Si I'on veut rester dans cette région d’agriculture
intensive et irriguée (maraichage, arboriculture, vignes)
et que I'on ne désire pas passer son temps a transhumer,
il faut savoir utiliser 'opportunité de la pollinisation.”
Toute son exploitation se base sur une utilisation optimale
des ressources locales. Cela suppose une conduite
particuliere des colonies et surtout de disposer d’un tres
grand nombre de ruchettes. Les ruches et les ruchettes
sont gérées comme des cheptels indépendants I'un de
l'autre. Leurs circuits seront différents.

Lorsqu’elles en ressortent avec
la méme force, il ne faut pas

CIRCUIT DES RUCHETTES

Dés le mois de février, toutes les . .

ruchettes disponibles sont mises ;r;tir(:/:tmgfr:r: dcg::; eétS]n?:)ls:
en pollinisation en serre. Cela dé- plus qu’un cadre a un cadre et
bute avec les fraisiers et se pour-  jemi de couvain, elles sont se-
suit en mars avec les melons et 5, ées pour renforcer les
les courgettes. Normalement, une  atres. Certaines peuvent éga-
ruchette part en pollinisationavec  |ement se développer et comp-
Z cadres de couvain plus undemi-  ter 4 3 5 cadres de couvain.
cadre de ponte, deux cadres de  pans ce cas, elles seront dé-

nourriture et 1a 1,5 kg de candi  gorgées pour renforcer les fai-
place sur le couvre-cadres. bles, ou divisées.

Petit camion avec grue Easyloader
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Explications dans une serre de melons

Malgré la présence de son rucher
d’hivernage au milieu de la zone
de serres, le serriste lui demande
de placer dans chaque serre une
ruchette au moment le plus op-
portun (attendre 1 a 2 fleurs ma-
les sur melon ou courgette). Le
placement doit s’effectuer dans
les 48 heures. En serre, chaque
jour est important. La fleur du
melon reste réceptive 24 heures
et celle de la courgette n’est ac-
cessible que de 8h a 13h. De plus,
s’il n’y a pas de nouaison sur le
melon, la plante part en végéta-
tion. Vu que les ruchettes se trou-
vent dans la serre, le travail de
pollinisation sera réalisé, méme
dans des conditions climatiques
difficiles (pluies, vent...), car il

suffit de 20 a 30 butineuses acti-
ves pour assurer la fécondation
des plantes d’une serre.

Dans les serres tunnels (8 m x
100 m), on peut observer beau-
coup de dérive. Pour éviter cela,
les ruchettes sont toujours pla-
cées dans ’angle du soleil cou-
chant et on veille a ce qu’il n’y
ait pas de pieges a abeilles (re-
plis dans lesquels les abeilles se
laissent enfermer). Une large
ouverture est pratiquée a hauteur
de la ruche pour permettre aux
abeilles d’aller butiner a U’exteé-
rieur.

Le prix de location est de 39,64 &
a 45,73 o par pollinisation etﬁar
mois. La pollinisation par les bour-
dons, bien que plus chére, repré-
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sente une concurrence. Il faut se
rendre compte que le prix payé
par [’arboriculteur ou par le ma-
raicher ne représente qu’un tres
faible pourcentage de son colt de
production (1 a 2 %). Le chiffre
d’affaires par ruchette est,
compte tenu de deux ou trois pol-
linisations par saison, de 76,22 a
121,95 o. On peut comparer ces
chiffres au revenu de 4 ruches sur
pommiers qui rapportent 76,22 a.
30 a 40 % du chiffre d’affaires de
[’exploitation provient de la pol-
linisation, et le reste du miel.
Méme si le miel n’est pas un ob-
jectif, on peut parfois exploiter
de petites miellées. Dans ce cas,
les ruchettes sont haussées. Fin
mai, la pollinisation est terminée.
Une ruchette fait normalement de
deux a trois pollinisations.

En mai, les meilleures produiront
du miel sur place avec des
haussettes. Paul considere la pro-
duction de miel comme un plus
(tournesol, ronce, miellat en
juin). Les ruchettes moyennes
sont divisées en deux pour repeu-
pler celles qui sont trop affaiblies
aprés deux, voire trois mois de
pollinisation. Ainsi, 40 a 50 % du
cheptel des ruchettes pour l’année
suivante aura des reines d’un an.

RUCHES DE PRODUCTION

En début de saison, ses colonies
de production partent une ou
deux fois en pollinisation arbori-
cole. Elles sont a cette période de
[’année sur dix cadres. L’objectif
au printemps est la pollinisation
et non le miel. La floraison la plus
précoce est celle de ’abricotier.
Elle dure un mois (février - mars)
et est suivie par celle des cerisiers
en mars et des pommiers en avril.
En mars, apres les abricotiers, les
ruches de production sont véri-
fiees. Le principe de base d’un
travail efficace en pollinisation
est de ne jamais revenir sur la
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Vue de ['arriere de 'exploitation et des ruchettes

ruche ou la ruchette une fois
qu’elle a été livrée. Avant de par-
tir sur pommiers, il faut absolu-
ment ramener le couvain a un
maximum de 5 cadres pour évi-
ter qu’elles s’emballent et essai-
ment. Ilenléve les cadres de cou-
vain excédentaires et constitue
de petits essaims (deux cadres de
couvain, un de réserve et une cel-
lule royale). Ils se développent au
printemps jusqu’en mai.
gérés comme des ruches, mais
avec des haussettes. Chaque an-
née, il produit de cette facon une
centaine d’essaims. Dans les ru-
ches d’origine, il place 2 a 3 ci-
res gaufrées. Quelque 50 ruches
sont éliminées au cours de cha-
que printemps. Les reines dé-
faillantes ne sont pas détruites
mais sont placées en ruchettes et
rentrent dans le circuit de la pol-

linisation en serre.

Vue géneérale des installations de Paul Bonnarre
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Suite aux pro-
blémes rencon-
trés sur pom-
miers (fievre
d’essaimage,
controle des es-
saims, pose de
hausses, proble-
mes phytosani-
taires et simul-
tanéité de 'ac-
tivité d’élevage
et de la pollini-
sation en ru-
chettes), il est
tenté d’arréter cette derniére ac-
tivité.

En juin, il part avec 1 a 2 lots de
ruches (1 lot = 40 a 60 colonies)
sur acacia, 1 lot sur chataignier et
1 lot en montagne (haute Arde-
che), puis retour sur la lavande en
Provence.

80 % de sa production est consti-
tuée de miel de lavande. Les ru-
ches partent sur lavandin dans la
zone de Valréas vers le 20 juin et
sur le plateau de Sault début
juillet.

Il produit en moyenne 12 tonnes
de miel par an. Ce miel est ex-
trait et conditionné en flts dans
[’exploitation. Il est livré a France
Miel, (coopérative située dans le
Jura).

Des le 15 aodt, les ruches retour-
nent a leur site d’hivernage ou el-
les se refont une santé, entre
autres avec la miellée de lierre.
En septembre,
100 ruches vi-
des sont repeu-
plées avec des
essaims qui ont
fait toute la
saison - en
ruchettes et
haussettes et
ont ainsi pu
étre testées
(hivernage sur
6 ou 7 cadres
avec partition).
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LES REINES

Paul Bonnaffé se contente d’éle-
ver sur les souches qu’il juge tout
au long d’une année en ruchette
+ haussette. Il travaille avec des
caucasiennes et des caucasites
(caucasiennes fécondées par des
males italiens) provenant d’Ar-
gentine, qui lui sont fournies par
Francois Servel, chargé de l’éle-
vage au niveau du CETA. Les
caucasites présentent [’avantage
de bien garder leurs provisions.

Depuis deux a trois ans, il utilise
une nouvelle technique qui con-
siste a travailler avec des essaims
dans les hausses. En fin de sai-
son, il garde 15 ruches en divisi-
bles Dadant sur deux corps pour
passer ’hiver. Il les laisse se dé-
velopper au printemps et les di-
vise en avril pour produire 80 a
90 essaims en hausses. Mi-juin,
lorsqu’il trouve une reine dé-
faillante ou trop ageée, il la tue
et réunit a la colonie orphelinée
une hausse contenant un essaim
avec une jeune reine, en inter-
calant simplement une feuille de
papier journal. Une hausse de
couvain donne une hausse de
miel. Avec cette méthode et la
production de ruchettes qui re-
peuplent les ruches vides, il as-
sure un taux de renouvellement
des reines supérieur a 50 % dans
les ruches de production.

ETiENNE BRUNEAU

PauL BONNAFFE
284 rue b LA Pyramipe A 84200 CARPENTRAS
TéL. 04 90 60 04 44 - Fax. 04 90 60 56 73

Francois SERVEL et Béatrice MERLE

APICULTEURS ELEVEURS AU COEUR
DE LA CAMARGUE
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Béatrice MerLE

C’est a quelques kilometres d’Ar-
les, au détour d’un petit chemin
rural, que Francois Servel (prési-
dent du CETA Alpilles - Luberon)
et Béatrice Merle, ancienne ingé-
nieur a UITAPI (Institut Technique
d’Apiculture), ont décidé d’im-
planter leur exploitation apicole.
Un bon plan est utile pour ne pas
se perdre dans ce dédale de pe-
tits chemins. Cette zone de pa-
tures située a une quarantaine de
kilometres de la mer jouit d’un
fort ensoleillement méditerra-
néen. Le mistral, fréquent et vio-
lent, constitue un inconvénient
pour |’apiculture, cependant des
entrées d’air marin humide ve-
nant du sud arrivent a contreba-
lancer les effets néfastes de la
sécheresse estivale.

Dans cet environnement pourtant
assez clément pour [’hivernage et
le développement printanier des
colonies, il est hors de question
de maintenir leur cheptel de 700
a 800 colonies. Comme tous ses
collégues, Francois est donc bien
équipé pour la transhumance (ca-
mion, transpalettes...). Il trans-
hume de nuit, ruches ouvertes.

IL travaille avec des ruchers de 80
colonies qu’il déplace en début de
saison en pollinisation sur abrico-
tier, pommier et poirier. La polli-
nisation du kiwi est en nette di-
minution. Il faut signaler qu’il dis-
pose également de 300 ruchettes
qu’il porte principalement sur
melons et sur courgettes. Quel-
ques demandes existent pour la
pollinisation des aubergines et des
poivrons.

La pollinisation est a la source de
graves problemes de fréquentes
dépopulations (intoxications preé-
sumeées, confinement dans les ser-
res) favorisant les pathologies, et
plus particulierement la loque
américaine. L’équilibrage des co-
lonies, leur mélange au sein des
ruchers, les carences alimen-
taires, la diminution de la résis-
tance des colonies suite a ’utili-
sation de produits phytosanitaires
sont autant de paramétres qui ont
permis le développement de la
loque américaine dans les ru-
chers, entrainant des pertes im-
portantes de cheptel.
Aujourd’hui, ne voulant plus uti-
liser d’antibiotiques, ils ont pris
une série de mesures qui de-
vraient assainir fortement leur
cheptel. Pour désinfecter le
matériel, trois techniques sont
utilisées : les rayons gamma pour
les cadres, l'immersion dans la
cire micro-cristalline a 170°C pen-
dant 10 minutes pour les corps et
hausses et le flambage des corps
de ruches. Cet hiver, ils ont traité
1500 hausses a la cire et désin-
fecté par ionisation aux rayons
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gamma 10 palettes de 1000 cadres
(1600 hausses). Il faut également
éviter les recontaminations. Pour
cela, ils ont généralisé 'utilisa-
tion de la grille a reine pour évi-
ter la présence de couvain dans
les hausses. Pour ’extraction, ils
travaillent rucher par rucher, et
ont mis en place un systéme ou
les cadres de chaque hausse sont
replacés, apres la centrifugation,
dans leur hausse d’origine. Moyen-
nant ces efforts, les résultats sont
positifs.

La miellée de romarin est tres
précoce et des lors assez aléa-
toire. Pour faire du colza (160
ruches avec 3 a 4 cadres de cou-
vain vers la mi-avril), ils sont obli-
gés de remonter la vallée du
Rhone sur 300 km jusque dans la
région lyonnaise. Les ruches sont
laissées sur ces mémes emplace-
ments pour la récolte d’acacia

Abeilles & C* n° 82 - 3/2001

— oty o

-y

Frangois SeRveL




e

Rucher d’éleage
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Stockage de fts et de hausses

(500 ruches début juin pendant
10 jours). Par la suite, les colo-
nies sont conduites sur lavande
et lavandin. Entre acacia et la-
vande, une récolte sur chatai-
gnier (miel foncé a "amertume
prononcée) est possible, mais
elle risque de contaminer le miel

Abeilles & C* n° 82 - 3/2001

de lavande, pratiquement blanc.
Dans la région Rhone sud, le la-
vandin est plus précoce (20 juin).
Sur le plateau d’Al-
bion (Sault), la la-
vande fine (a plus de
1000 m) fleurit vers
le 25 juin, le lavan-
din (lavande fine
croisée avec de la la-
vande aspic) du 5 au
10 juillet. La produc-
tion de lavande aug-
mepte apres un
orage (humidité).
Les problemes de
traitements insecti-
cides sur lavandin
peuvent réduire trés
fortement les récol-
tes. Les deux tiers du
chiffre d’affaires
"miel” viennent de
ces miellées prestigieuses qui
attirent tellement d’apiculteurs
(200.000 ruches sur lavandin sur
le plateau de Valensole). 300 co-
lonies restent dans la région
d’Arles apres la fin des pollini-
sations sous serre. Il est possible
de faire un peu de miel de tour-
nesol. L'arrivée de metcalfa (pu-

20

Dispositif pour constituer des paquets d’abeilles

ceron) voici 12 ans a permis de
faire des miellées parfois trés im-
portantes en fin de saison. Le
couple dispose d’une miellerie
assez vaste. Les 20 a 30 tonnes
produites sont livrées en flts a
France Miel dont ils sont coopé-
rateurs.

Mais ce qui fait la renommeée de
Béatrice et de Francois, ce n’est
pas tant la production de miel
ou la pollinisation, mais ’élevage
de reines. Ici, c’est sans conteste
une passion. Pendant quelques
années, ils ont cotoyé la station
INRA de Montfavet au moment ou
celle-ci étudiait les potentialités
des abeilles triple hybrides. Ils
ont également testé d’autres
abeilles. Les meilleurs résultats
pour les apiculteurs de la zone

PACA sont obtenus avec des
abeilles possédant du sang cau-
casien (minimum 50 %). Ces
abeilles présentent |’avantage
de consommer peu de réserves
lors de périodes de sécheresse ou
de disette. Leurs élevages se ba-
sent donc sur ’abeille cauca-
sienne (Apis mellifica caucasica).

- s..st. %

Ruchette de fécondation a 3 compartiments

Ils ne gardent chez eux que les
génitrices caucasiennes, des
abeilles que Francois a pris la
peine d’aller chercher avec le
CETA dans l’ouest de la Géorgie,
sur les contreforts de la chaine
du Caucase. Les particularités de
cet environnement ont faconné
cette race d’abeilles : longueur
de la langue (plus de 7 mm), tres
fort instinct d’amassage, excel-
lente aptitude a ’hivernage, fai-
ble tendance a |’essaimage.
Pour U’élevage, le mois d’avril est
trop venteux et froid, les condi-
tions ne sont pas idéales pour
[’élevage de reines. Les premie-
res reines sont donc produites fin
avril. Les derniéres seront du dé-
but octobre. Apres, les males ne
sont plus assez nombreux.

Les ruchettes de fécondation
sont constituées de trois compar-
timents (volume d’une Miniplus).
Elles ne sont pas grillagées car
la caucasienne propolise énor-
mément. Des saignées sont fai-
tes dans le bois de la paroi pour
permettre une ventilation. Lors
de leur constitution, les
ruchettes sont fermées avec de
la frigolite que les abeilles dé-
composent, ce qui assure une

sortie trés progressive et calme.
Une colonie sur trois hausses cor-
respond a 36 cadres et permet
de constituer 18 nuclei.

La production avec des hybrides
caucasica x ligustica que ’on ap-
pelle caucasites permet d’aug-
menter les rendements. Pour
eviter le recours a l’insémination
artificielle, opération assez col-
teuse, Francois a trouvé un éle-
veur en Argentine (compagnie
Malka Cabania Apicola) qui fait
féconder les jeunes reines cau-
casiennes pendant ’été austral
par des males italiens présents
naturellement dans cette région.
Les meilleures reines caucasien-
nes sont envoyées la-bas et
Martin et Sonia Braunstein (les
eleveurs argentins) font fécon-
der les reines filles qu’ils ren-
voient par avion. Des colis de
700 reines arrivent en début de
saison (de début mars a fin avril).
Il faut veiller a ce que !’humi-
dité lors du transport soit tou-
jours suffisante. Dans de bon-
nes conditions, les reines ne
souffrent pas de ce transport.

?
Dans leurs ruches de productlﬁ_n,
les reines sont changées tous les
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deux ans. Cette opération peut
se faire a l’automne jusqu’en no-
vembre. Ils tuent ’ancienne
reine et introduisent la nouvelle
sous une grille de protection pla-
cée sur le couvain naissant. Ils
n’ont perdu que deux reines sur
150 introductions [’automne der-
nier. Pour éviter le pillage qui
survient facilement a cette pé-
riode de l’année, ils réalisent
leurs introductions ou toute
autre opération délicate sous une
cage moustiquaire.

Nous aurions aimé prelonger cet
échange passionnant car le cou-
ple d’apiculteurs avait encore
beaucoup d’informations a nous
transmettre mais, malheureuse-
ment, le temps manquait.

ETIENNE BRUNEAU
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@ ~rnalyses
ANALYSE SENSORIELLE : MODE D’EMPLOI

En octobre dernier, lors de la derniere séance pléniere de la Commission Internationale sur le
miel (IHC) & Celle en Allemagne, il est apparu qu'aucune description sensorielle précise des
miels monofloraux, utilisable par tous les laboratoires, n’était disponible. Aussi, les 23 et 24
avril, le CARI a organisé a Louvain-la-Neuve une réunion entre les chercheurs intéressés par
I'analyse organoleptique, de fagon a établir une méthode de caractérisation sensorielle de la
flaveur des miels, portant tant sur les aspects techniques liés a la présentation des échantillons
(température, environnement, quantité, ...) que sur le vocabulaire de référence et sur la définition
des échelles d’intensité odorante et gustative. Treize personnes de différents pays d’Europe (2
Allemands, 2 Suisses, 2 Frangais, 3 Italiens, 3 Espagnols et 1 Finlandais) sont venues rejoindre
notre groupe. Voici les différentes conclusions auxquelles les participants sont parvenus au
cours de ces deux journées.

CONDITIONS DE DEGUSTATION

Le premier jour était consacré aux
conditions de dégustation. Les
normes ISO spécifiques aux ana-
lyses organoleptiques reprennent
une série de mesures générales
auxquelles le groupe a décide de
se rallier (local de dégustation :
norme ISO 8589, 1988 ; sélection,
entrainement et suivi des dégus-
tateurs : norme ISO 8586/1, 1983
et 1SO 8586/2, 1994).

Groupe de participants a la réunion organisée par le CARI en avril a Louvain-la-Neuve

En matiére de méthode de dégus-
tation du miel, tout restait a faire.
Voici ce qui a été proposé et re-
tenu par ’ensemble des partici-
pants :

Abeilles = C* n° 82 - 3/2001

PANEL DE DEGUSTATION

Le panel de dégustateurs doit
comprendre au moins 5 personnes
entrainées pour tenir compte de
la variabilité de sensibilité entre
individus.

PRESENTATION DES ECHANTILLONS
Pour éviter d’influencer le juge-
ment des dégustateurs, les échan-
tillons doivent étre présentés de
maniére anonyme avec un code a
3 chiffres, dans des flacons colo-
rés (de pré-
férence
bruns ou re-
couverts de
papier
d’alumi-
nium) et fer-
més hermé-
tiquement
(en veillant
a ce que les
couvercles
ne présen-
tent aucune
odeur)..

ETAT DE PRESENTATION

Ce theme a fait l’objet d’une dis-
cussion entre les participants. Il
est certain que le type de cristalli-
sation et le taux d’humidité du
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miel influencent la perception
sensorielle. Théoriquement,
[’idéal serait de présenter tous les
miels de facon homogene, c’est-
a-dire liquéfiés et avec le méme
taux d’humidité (par exemple
30 %). Néanmoins, hormis le tra-
vail de préparation nécessaire,
certains aromes plus fragiles ris-
quent d’étre dégradés et |’ana-
lyse du produit n’aura plus de
liaison avec ce que pourra perce-
voir le consommateur. Ce type de
méthodologie n’est envisageable
que dans le cadre de recherches
fondamentales sur les aromes des
miels. Aussi, pour évaluer [’arome
et la saveur des miels, [’ensem-
ble des participants s’est accorde
pour présenter les échantillons
dans leur état habituel de cristal-
lisation lors de leur commerciali-
sation : acacia, chataignier, sa-
pin,... a l’état liquide; colza, pis-
senlit, fruitiers... a ’état tres fi-
nement cristallise; lavande,... a
[’état cristallisé plus grossier.

Dans le cas de [’odeur, la percep-
tion est souvent plus difficile.
Suite a un essai comparatif, le
groupe a opté pour présenter les
échantillons de miels dilués en so-
lution aqueuse en proportion 1:1
(5 g de miel pour 5 g d’eau). Ce
type de présentation facilite la

ANALYSE ORGANOLEPTIQUE

ANALYSE N° 1
V/Réf. :
FLORE BUTINEE

ASPECT VISUEL

COULEUR SOLIDE
COULEUR LIQUIDE

CONSISTANCE

Opérateurs "organoleptique” []BP DATE

NUANCIER
O Couleur Pfund

[ Liquide [OFlasque [0 Onctueux [ Tartinable [JFerme

CRISTALLISATION [JInexistante
O En cours
O Imperceptible [J Trés fine avec sablage

O Imperceptible avec sablage [J Fine
[ Trés fine [ Fine avec sablage
[ Légérement granuleuse

[ Granuleuse
[ Trés granuleuse

INTENSITE

ODEURS

AROMES

Faible

INT. GENERALE

CHAUDS

FLORAUX/FRUITES

FRAIS

CHIMIQUES

BOISES

VEGETAUX

AVANCES

SAVEURS INT. GEN.

Faible

SUCREE

ACIDE

AMERE

SENSATIONS

ASTRINGENTE

rgTANNIQUE)
ROID
PSEUDOTHERMIQUE)

IQUANTE
(TRIGEMINALE)

Faible

PERSISTANCE

AROMES, SENSATIONS
EXOGENES

INTERPRETATION
SAVEURS ET AROMES

TYPE DE MIEL
ORIGINE DU MIEL

Faible Moyenne Forte

r""’7‘- SOUS-CLASSE

[J CHAUDE [1BOISEE

O FLOR./FRUIT. [JVEGETALE
[J FRAICHE [J AVANCEE
] CHIMIQUE [ EXOGENE

REFERENCE(S)

DES AROMES
REFERENCE

DES SAVEURS ET SENSATIONS
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libération des odeurs et donc
[’analyse, mais peut induire des
changements qualitatifs. Dans le
méme ordre d’idée, certains par-
ticipants ont suggéré de tester
'effet de ’ajout de sel dans la
solution pour encore améliorer la
libération des odeurs. Précisons
ici que cette dilution est diffici-
lement envisageable dans le ca-
dre des analyses de routine.

Les échantillons seront évalués a
température ambiante (20-25°C).

ORDRE DE PRESENTATION
L’ordre de présentation des
échantillons est trés important et
il est préférable de déguster les
miels les plus aromatiques ou per-
sistants (chataignier, bruyere, sar-
rasin,... ) en fin de session.

NOMBRE DE MIELS

Pour éviter la saturation et la fa-
tigue sensorielle, |’évaluation ne
peut concerner plus de 10 miels
consécutifs par session avec un
maximum de 20 miels par jour.
Dans l'attente d’une étude plus
précise, il est recommandé d’at-
tendre 2 a 3 minutes (idéalement
5 minutes) entre chaque échan-
tillon afin de pouvoir quantifier
la persistance.

QUANTITE ET NEUTRALISANT
Lors de chaque dégustation por-
tant sur les saveurs et aromes, les
sujets doivent prélever une demi-
cuillére a café a deux reprises et
laisser fondre le miel en bouche
afin d’éviter Uirritation du palais.
Avant de déguster le miel suivant,
les sujets doivent «neutraliser»
les sensations percues au préala-
ble en buvant de |’eau, puis en
mangeant un morceau de pain
grillé (type Cracotte) sans sel et
enfin, en buvant a nouveau de
'eau.

REFERENCES AROMATIQUES

Les travaux réalisés dans ce do-
maine par les équipes francaises
et italiennes (Gonnet & Vache,
1984 et 1998 ; Persano Oddo et
al., 1997) ont conduit a des des-
criptions de miels basées sur des
références olfactives et/ou aro-
matiques et/ou gustatives évo-
quant le plus fidelement possible
les sensations percues lors de la
dégustation d’un miel monofloral.
Chaque miel fait donc ['objet d’un
vocabulaire spécifique. Néan-
moins, l'internationalisation du
systéme est confrontée a plusieurs
difficultés :

+ certains miels se référent a des
aromes complexes (cuir, vin
cuit,...), pouvant eux-mémes va-
rier selon leur origine ;

+ d’autres références sont liées a
des produits locaux (fromage, vin,
spécialité culinaire, ...) inconnus
ou non disponibles dans d’autres
pays ;

+ certains termes sont peu preécis
(élégant, lourd, ...) ;

+ plusieurs descripteurs synony-
mes peuvent étre utilisés pour
décrire des aromes similaires ;

+ enfin, les travaux réalisés se
présentent sous forme de listes
positives et il est dés lors difficile
de vérifier si la présence d’un
arome particulier est normale ou
non.

Dans ce contexte, la roue des aro-
mes mise en place [’an passé (voir
Abeilles et C* n° 77) a servi de
base au travail du groupe. L'en-
semble des participants ont pro-
poseé d’enrichir les classes et sous-
classes de la roue avec de nouvel-
les références. Par ailleurs, ’lta-
lienne Maria-Lucia Piana, sur base
de son expérience reposant sur les
résultats issus de I’évaluation sen-
sorielle de milliers de miels par
des jurys de dégustation, a sg-
géré plusieurs améliorations, de
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facon a répondre aux cas d’aro-
mes particuliers plus difficiles a
intégrer dans la roue. Ainsi, di-
verses modifications (/llustra-
tion : Nouvelle roue des arémes)
ont été apportées :

+ dans la classe “Avance”, une sous-
classe "piquant” a été ajouteée, et
la classe "soufré” y a été dépla-
cee;

+ dans la classe “soist”, la sous-
classe "aromatique” a été subdi-
visée en "sec” et en "épice”.

+ dans la classe "FLORAL-FRUIT FRAIS”,
les sous-classes “subtil” et “capi-
teux” ont été respectivement
remplacées par “floral” et
"fruité” ;

+ dans la classe "cHimiQue”, la sous-
classe “pharmacie” a été renom-
mée “meédicament”, terme plus
général permettant d’améliorer la
compréhension des dégustateurs ;
+ enfin, les aromes et sensations
exogenes ont été placés dans une
roue annexe.

Le groupe de travail s’est accordé
pour décrire les miels mono-
floraux en fonction des classes et
sous-classes concernées, mais en
faisant allusion éventuellement
aux références speécifiques
auxquelles elles se réféerent.

Au niveau des saveurs, les sensa-
tions “sucré”, "acide” et "amer”
doivent étre décrites. La saveur
salée n’est pas reprise dans cette
liste, dans la mesure ou elle est
considérée comme exceptionnelle
dans un miel. Elle est simplement
mentionnée lorsqu’elle est pré-
sente.

Parmi les sensations trigéminales,
les descripteurs "astringent”, “de
froid”, et "piquant” (sensation
souvent percue au fond de la
gorge quelques instants apres la
mise en bouche et/ou apres avoir
ingéré le miel) doivent étre ana-
lysées.

Enfin, la persistance doit égale-
ment étre évaluée.
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PETIT LEXIQUE SENSORIEL
(NORME IS0 5492, 1992).

ORGANOLEPTIQUE . qualifie une propriété d’un produit perceptible par les organes des

FLAVEUR : a) ensemble complexe des sensations olfactives, gustatives et trigéminales per-
cues au cours de la dégustation. La flaveur peut étre influencée par des impressions tactiles,
thermiques, algiques, et/ou kinesthésiques.
ODEUR : propriété organoleptique perceptible par 'organe olfactif en “flairant” certaines
substances volatiles.
SAVEUR : a) sensation percue par |’organe gustatif lorsqu’il est stimulé par certaines substan-
ces solubles - b) propriété des produits qui provoguent les sensations gustatives.

AROME : propriété organoleptique perceptible par |’organe olfactif par voie rétro-nasale lors
de la dégustation.
GooT : a) sensations percues par |’organe gustatif lorsqu’il est stimulé par certaines substan-
ces solubles - b) sens du goiit - c) propriétés des produits qui provoquent les sensations gustati-

SAVEUR AMERE : saveur élémentaire provoquée par des solutions aqueuses diluées de diver-
ses substances telles que la quinine et la caféine.
SENSATION TRIGEMINALE : sensations irritantes ou agressives percues dans la cavité buc-

SENSATION ASTRINGENTE : sensation complexe résultant de la contraction de la surface
des muqueuses de la bouche, produite par des substances telles que les tannins du kaki et de la

SENSATION PSEUDO-THERMIQUE : sensation de chaud ou de froid produite par certaines
substances, sans relation avec leur température.
PERSISTANCE : sensation rémanente olfacto-gustative semblable a celle qui était percue
lorsque le produit était en bouche, et dont la durée est mesurée.

F ATIGUE SENSORIELLE : forme de ’adaptation sensorielle correspondant a une diminution

Pour les odeurs, aromes, saveurs et
sensations, le groupe de travail
s’est accordeé pour évaluer en pre-
mier lieu U'intensité générale de
chaque perception. Le dégustateur
doit ensuite pondérer "intensité de
chaque classe odorante, aromati-
que ou gustative, en se limitant a
la note donnée pour l’intensité
génerale.

Pour U'odeur, le dégustateur éva-
lue d’abord Uintensité générale et
se contente ensuite seulement de
signaler la ou les classe(s)
dominante(s).

Lors de la dégustation du miel,
apres avoir évalué l'intensité gé-
nérale, le sujet note l’intensité des
classes aromatiques et gustatives
percues.

La méthodologie de dégustation
des miels, la nouvelle roue des aro-
mes et les échelles de quantifica-
tion mises en place constituent dé-
sormais un cadre de travail permet-
tant de mieux structurer les infor-
mations et de les comparer.

) CHrisTINE GuyoT-DECLERCQ,
ELopie Le BERRe, ETIENNE BRUNEAU

L’aspect qualitatif acheve, restait
le probleme de la quantification
de Uintensité des descripteurs.

ECHELLE DE QUANTIFICATION

Plusieurs possibilités existent :
échelle non structurée (c’est-a-
dire sans graduations) ou structu-
rée (avec graduations dont le nom-
bre est a déterminer). Dans la
mesure ou trés peu de laboratoi-
res ont travaillé jusqu’a présent
sur 'intensité des odeurs, aromes
et saveurs des miels, c’est
[’échelle mise en place au CARI
dans le cadre d’un mémoire réa-
lisé en collaboration avec le labo-
ratoire d’analyse sensorielle de
U’Institut Meurisse a Bruxelles qui
a été adoptée par les participants.
Il s’agit d’une échelle a neuf
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points : un a trois pour caracteéri-
ser les intensités faibles, quatre a
six pour les intensités moyennes
et sept a neuf pour les intensités
fortes. Par convention, l’absence
de perception correspond a 0.
Cette échelle est colorée graduel-
lement du blanc au brun en pas-
sant par le jaune (les différents
niveaux de couleur n’étant pas éta-
blis de facon linéaire). De facon a
ce que [’ensemble des dégustateurs
utilisent [’échelle de la méme fa-
con, les participants ont suggéré de
fixer des références pour les ni-
veaux 2, 5 et 8.

L’évaluation sensorielle d’un miel se
base sur les odeurs percues en sen-
tant [’échantillon et sur les aromes,
saveurs et sensations trigéminales
ressentis en bouche lors de la dé-
gustation de [’échantillon.
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Informations apicole ‘

CANALISER LE DYNAMISME

Le temps était de la partie ce dimanche 27 mai. Au programme de cette
journée technique, la division de colonies et la visite du laboratoire d’analy-
ses des miels du CARI. Des 10 heures, les apiculteurs attendaient avec impa-
tience les explications d’Henry Nolf (en médaillon). A [’aide d’un graphique,
d’une ruche et d’une ruchette, il a commenté sa conduite de ruches qui lui
permet de maximiser sa récolte de printemps tout en limitant fortement les
risques d’essaimage. La constitution de ruchettes peuplées de jeunes abeilles
a la fin avril n’a pas d’incidence directe sur ses récoltes, mais lui permet
d’élever de jeunes reines, de renouveler facilement ses cires... Aprés une visite du laboratoire, les
personnes intéressées se sont dirigées vers le rucher du CARI ot Robert MicHiELs a divisé des colonies en
éventail selon la méthode décrite dans [’ ActuApi n° 14. L’ambiance était tres agréable et une quaran-
taine d’apiculteurs se sont informés tout au long de la journée. Cette formule d’information basée sur
la pratique est certainement a recommencer.

LISTE COURRIELLE DE DISCUSSIONS «ABEILLES~»

Voici quelques sujets qui ont fait [’objet de discussions entre les plus de 220 adhérents actuels de
la liste francophone «Abeilles» au cours de ces deux derniers mois (avril et mai 2001) ...

LES OSMIES - LA TAILLE DES DIFFERENTES HAUSSES - LE CONFIDOR ET L’IMIDACLOPRID (ENCORE) - UNE METHODE ANTI-VARROA
(95 %) SANS PRODUIT CHIMIQUE - LE PLAN SNELGROVE - VARROAS, VASELINE, PARAFFINE LIQUIDE - PLAN DE PLANCHER GRILLAGE
- LIVRE SUR LES PLANTES MELLIFERES - ARBRE A MIEL = BEE-BEE TREE - FAUSSE-TEIGNE ET AUTRES SUJETS - PROTECTION DES
RUCHES NEUVES - VIE ET MOEURS DES ABEILLES (MATHIS) - FORMAT DES RUCHETTES D’ELEVAGE - SIROP REFUSE AU NOURRIS-
SEUR ! - CONSERVATOIRE D’ABEILLES LOCALES - REFLEXIONS DE PRINTEMPS «POURRI> - ELIMINATION DES MALES - ENCORE LE
GAUCHO .... - COUVAIN DANS LES HAUSSES - SECOUAGE DES ABEILLES - LE GUEPIER ET LES ABEILLES - POLLINISATION SOUS FILET
ANTI-GRELE - OURS DES PYRENEES ET APICULTURE DE MONTAGNE - FAUT-IL ENSEMENCER UN MIEL DE COLZA ? - HUMIDITE DU MIEL
- PROBLEMES SUR LA RECOLTE DE LAVANDES - REINES BUCKFAST - COLONIES INERTES MALGRE LE BEAU TEMPS.

Centre d’élevage, de sélection
et d’insemination de reines

Caucasiennes
Buckfast

Italiennes

REINES VIERGES (PAR 6) : 1000 BEF - 24,79 €
REINES SELECTIONNEES, INSEMINEES : 1500 BEF - 37,19 €
DISPONIBLES MAINTENANT

,APICULTEUR - ELEVEUR Eduardo NUNES
¢ Estrada Nacional n° 2 - 168-A Campinas

"FARO - 8000 PORTUGAL

GSM : 0032-(0)479-230902 ou 00351-964804595
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