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S36 Combinaison intégrale

Blanc-Kaki Polyester coton de haute qualité
Taille : Petite, Moyenne, Grande, *XL +10 %
(indiquer la taille et le tour de poitrine)

Prix : 4600 BEF franco de port

Du matériel de premier choix

Des prix pour tous les budgets

Des produits de la ruche de qualité

Grand choix de livres d'apiculture

Service abonnement aux revues francaises

Production d'essaims

Location de matériel spécialisé : chaudiére, extracteur, défigeur, hélimel...
Précieux : les conseils aux débutants !

Remises avantageuses pour les sections qui groupent les commandes
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[ 10 % de remise directe aux membres CARIPASS (voir APIPASS) ]

LES RUCHERS MOSANS

082 /22 24 19

109 Chaussée Romaine B-5500 DINANT
ouverttous les joursde 9a 12hetde 13a 18 h
suivre les fleches Route de Philippeville face au cimetiére de Dinant
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EDITORIAL

Pour la qualité du miel, les apiculteurs s’organisent
Luc Noél

INFORMATIONS
Informations - manifestations

LEGISLATION
La charte du miel de qualité /
Groupe de travail «Breakfast Honey» o=t
Commentaires d’Etienne Bruneau TR

A la découverte de I’apiculture en Espagne

L’apiculture espagnole en chiffres
Etienne Bruneau

L’apiculture Lavens
Etienne Bruneau

Communauté de Castilla-La Mancha
Centro Apicola Regional
Etienne Bruneau

Une jeune coopérative
Etienne Bruneau

Images d’Espagne
Etienne Bruneau

Valero, aux frontiéres du possible
Etienne Bruneau

BIOLOGIE
Abeille noire,
vers une étude des écotypes francais
Hubert Guerriat
€ ANALYSES

Les questions
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L coté du CARI

En collaboration avec

Rencontre Artisanale de Tongrinne
23 Ct 24 octobre

Chateau féodal de Sombreffe

Les samedi 23 et dimanche 24 octobre 1999
de 9h30a 18 h

De LA FLEUR AU MIEL

Grand marche européen des produits de la ruche

(si vous désirez vendre vos produits : miels wallons et
bruxellois participant au concours et autres produits de la
ruche, n’hesitez pas a contacter le CARI pour toute réservation
de stand avant le 10 juillet)

Nous recherchons activement :

Des personnes bénévoles

- Pour guider les visites des écoliers les jeudi
21 et vendredi 22 octobre (1500 enfants sont

Nouvelle exposition interactive De L4 FLeur 4u MieL attendus).

- Pour le montage, le démontage et la

Concours des meilleurs miels wallons et bruxellois realisation de I"expostion.

d’été et de printemps :

Avis aux participants :
Remise extéme des miels au laboratoire du CARI pour analyse

avant concours : Miels de printemps : 13 aoit - Miels d'éte : 17 septembre

- Pour aider aux entrées, au fléchage...

Concours de dessins pour les enfants des écoles

PA.F. : Entrée a Couleur Miel : 50 BEF (1,24 €)
Entrée a Couleur Miel + Rencontre Artisanale de Tongrinne : 130 BEF (3,22 €)

Adresse de contact :
CARI asbl
4 Place Croix du Sud
B - 1348 Louvain-la-Neuve pef e
Tel. 32 (0) 10/47 34 16 - Fax. : 32 (0) 10/47 34 94 A%
e-mail : Bruneau@ECOL.UCL.AC.BE :

Adresse du jour :
Chateau féodal de Sombreffe,
rue du Chateau, 1
B - 5140 SOMBREFFE - BELGIQUE

A LA RENCONTRE
DE L’APICULTURE ESPAGNOLE

Chaque année, le voyage d’étude du CARI permet la découverte d’une nou-
velle facette de [’apiculture européenne. Ce printemps, [’Espagne fut la
destination des apiculteurs qui avaient choisi de participer a ce qui consti-
tue avant tout une rencontre. Une rencontre privilégiée avec des produc-
teurs espagnols dont [’hospitalité, malgré les travaux printaniers qui bat-
taient leur plein, fut particuliérement chaleureuse.

Une fois de plus, ce voyage fut riche d’enseignements. Chacun a surtout été
impressionné par le veéritable labeur des apiculteurs espagnols. Au fil des
transhumances, souvent a longue distance, ils exploitent les ressources d’une
flore qui est le seul atout de régions trop rudes pour permettre d’autres
activités agricoles. Les techniques forgées par ’expérience préservent un
équilibre difficile entre une productivité a la ruche limitée par les condi-
tions de terrain et les charges des exploitations. Aussi, les investissements
en matériel sont réduits et beaucoup repose sur un travail physique trés
lourd. Mais [’apiculture espagnole n’est pas pour autant primitive. Tout au
contraire. Voila un pays qui a acquis de fameux résultats en matiére de
respect de la qualité des produits et de diversification. On peut donc com-
prendre le combat légitime des apiculteurs espagnols pour [’amélioration
des prix de vente de leur miel.

A Uheure ou I’Europe connait, avec ’affaire de la dioxine, une nouvelle
crise aigué en matiére de qualité des produits agricoles, on ne peut que
regretter ['initiative de la Commission européenne. La nouvelle législation
communautaire sur le miel, particuliérement laxiste, fait la part belle a
U’industrie et a ses processus de traitement a [’impact négatif sur les quali-
tés du produit. Pour valoriser le travail des apiculteurs qui sont avant tout
des artisans, en Espagne comme chez nous, cette voie de [’'uniformisation
par le bas est sans intérét. Face a [’exigence accrue des consommateurs pour
une alimentation qui respecte la santé, [’environnement et les producteurs,
les labels et le suivi des filiéres qu’ils impliquent sont une voie qui s’impose
de plus en plus.

Ce numéro d’Abeilles et Cie est largement consacré aux différents points
découverts lors du voyage d’étude en Espagne. Au fil des pages, malgré des
aspects parfois quelque peu exotiques, [’apiculture espagnole s’avére en
fait tres proche de nos préoccupations.

Bonne lecture !
Luc Noél,
président

Derniere minute - Plus de permis de batir pour les ruchers

Le jeudi 10 juin dernier, juste avant les élections, le Gouvernement wallon a adopté définitivement le
projet d’arrété relatifs aux petits permis d’urbanisme. Cet arrété, baptisé communément « arrété Arens »
du nom du député Josy Arens qui défend avec beaucoup d’opiniatreté et de compétence les revendications
du secteur apicole, éclaircit enfin une situation difficile. L’administration de |’'urbanisme imposait en effet
un permis de batir pour |’établissement de ruchers couverts#Désormais, ce permis n’est plus nécessaire.
Un frein souvent important pour |’établissement de nouveauxfuchers vient d’étre levé.

L. N.
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Féte des abeilles et du miel

a Houffalize

le samedi 3 juillet de 14 h a 19 h et le dimanche 4 juillet de 11 ha 19 h

Venez passer une journée agréable avec vos enfants sur le site touristique d’Houtopia (Le Monde des

enfants) a Houffalize dans la belle vallée de [’Ourthe.

Diverses animations vous y attendent : Extraction publique du miel nouveau

Dimanche a 17 heures : conférence apicole «Les qualités d’un miel artisanal» par Ing. Etienne
Bruneau, administrateur-délégué du CARI, Université de Louvain-la-Neuve.

Exposition sur [’abeille

Projection de films apicoles toutes les heures

(Le miel et sa récolte, Peuplement et visites des ruches, Elevage des
reines, Insémination artificielle des reines, Production de gelée royale,
Production de pollen, Pollinisation,...)

Exposition sur ’abeille du CARI.

Vente et dégustation des produits de la ruche (miels, hydromel,

biére au miel, vinaigres de miel, confitures au miel, nougat,

bonbons)

Présentation du CD Rom «L’abeille et [’homme - Un art, une

passion» par B. Leclercq.

Grande tombola avec, comme premier prix, une ruche peuplée !
Grimage des enfants, jeux concours découverte, restauration permanente au miel !
Acces gratuit a la Féte des abeilles et a la magnifique plaine de jeux d’Houtopia.

Adresse du jour : HOUTOPIA, 17 Place de I’Eglise a 6600 Houffalize
Renseignements : Ardennes Nature 6674 Mont-le-Ban : Tél. : 080/51 77 70 - Fax : 080/51 00 37

Tilff-sur-Ourthe
Séance d'extraction de miel

Vous voulez goiter le MIEL NOUVEAU ?
Vous voulez surtout vous familiariser avec les techniques de récolte du MIEL ?

Alors, les «<Amis du Musée de ['Abeille»

et les membres de la Confrérie du Grand Apier vous fixent rendez-vous

le dimanche 18 juillet 1999 au Chateau de Tilff

(prés du Musée de l'Abeille, au pied de l'autoroute), a 15 heures.
Si les conditons climatiques le permettent, une surprise vous sera réservée a la fin de la séance d'extraction...

La participation a cette démonstration est entiérement gratuite.

Informations : 04/388 16 30
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LA CHARTE DU MIEL DE QUALITE

Les regles relatives a la production, la commercialisation et la qualité du miel en
Europe sont déterminées par une directive qui s'applique a ['ensemble du territoire
communautaire. Hélas, la directive présente des lacunes quant aux obligations en
matiere d'étiquetage et aux systémes de controle du produit. Elle ne correspond
pas aux orientations suivies actuellement sur le plan européen pour la défense du

consommateur.

Un nouveau texte de loi sur le
miel est en cours d’examen de-
puis ["automne 1997. En effet,
sur base du rapport de Monsieur
Paul LANNOYE (Belge et membre
du groupe des verts) et sur pro-
position du Conseil, le vote en
séance pléniére a eu lieu le 14
janvier 1998. Suite au refus de
la Commission européenne de
tenir compte des 22 amende-
ments alors adoptés par le Par-
lement européen, le rapporteur
a jugé utile de reporter le vote
final de ce texte par ’assemblée
parlementaire. Depuis cette
date, il recherchait un terrain
d’entente avec la Commission et
le Conseil. Il a donc mené des
négociations qui ont abouti a la
rédaction de deux amendements
de compromis. La procédure
n’autorisant pas le dépot de nou-
veaux amendements, seuls ces
deux amendements de compro-
mis ont été soumis au vote et
adoptés le 4 mai dernier.

Ce nouveau texte comporte tou-
jours plusieurs défauts. Il permet
entre autres une interprétation
assez large des textes qui risque
d'ouvrir la porte aux fraudes
quant a lorigine, l'authenticité
et la qualité du produit.

Il faut savoir que dans le cas du
miel (procédure de ’avis simple
en vigueur pour les produits agri-
coles), le Parlement européen ne
dispose d’aucune marge de
manceuvre vis-a-vis du Conseil.
Ce dernier décide seul en der-
nier ressort. Si nous n’approu-
vons pas le texte amendé, c’est

donc au niveau du Conseil des
ministres qu’il faut maintenant
agir. Vu que le miel dépend de
la Direction Générale de |’Indus-
trie (DG Ill), ce sont en priorité
les ministres concernés par ce
secteur qu’il faut convaincre du
bien-fondé de nos revendica-
tions.

.
breakfast

PANE BURRO E MARMELLATA
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Les demandes présentées ci-des-
sous émanent d'un groupe de tra-
vail composé de représentants de
producteurs et d'opérateurs
européens réunis a l’occasion du
«Breakfast Honey~ organisé a Pe-
rouse (Italie) le 20 mars 1999.
Leur objectif est d’arriver a une
législation garantissant la qualité
aux consommateurs.

Nous proposons d'insérer dans la
nouvelle réglementation com-
munautaire (directive ou régle-
ment) les éléments innovateurs
suivants, en harmonie avec®les
orientations qui sont actuelle-

ment définies pour la protection
du consommateur.

Obligation de mentionner
['origine géographique dans le
cas des miels provenant de pays
extra-communautaires

S'il est vrai que le lieu de pro-
duction est important pour dé-
finir les caractéristiques du pro-
duit et que le fait domettre l'in-
dication du lieu dorigine est sus-
ceptible d'induire l'acheteur en
erreur, la logique voudrait que
le consommateur soit protegé
par l'obligation, au niveau com-
munautaire, d'indiquer le lieu de
production du miel, du moins
dans le cas des origines extra-
communautaires. Cette défense
du consommateur doit étre ren-
forcée par lofficialisation des
méthodes de contréle portant
sur l'origine géographique.
Rem. Un des amendements re-
tenus par le Parlement européen
en accord avec le Conseil porte
sur ce point. Le texte reprend
la mention suivante : «le pays
d’origine doit obligatoirement fi-
gurer sur ’étiquette pour les
miels originaires d’un pays hors
communauteé».

Obligation d'indiquer le délai
minimum de conservation

Le miel reste le seul et dernier
produit pour lequel cette obli-
gation n'est pas prévue, bien que
les regles fixent une limite en
matiére de commercialisation
basée sur certains parametres
relatifs a sa composition. Par

Abeilles « C* n°70 - 3/1999
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conséquent, il est indispensable
qu'une information concernant
la durée de conservation soit
transmise au consommateur,
comme pour tous les autres pro-
duits alimentaires.

Introduction de critéres pour la
deéfinition et le contrdle des
miels monofloraux

Il régne une totale confusion
dans le domaine des dénomina-
tions concernant l'origine bota-
nique. Cette situation est due a
l'absence de criteres européens
pour la définition des dénomi-
nations botaniques. Il est impos-
sible de défendre efficacement
le consommateur s'il n‘existe pas
de regles dapplication. Le con-
texte actuel favorise les abus et
a tendance a entrainer un nivel-
lement de la qualité par le bas.
Rem. Le texte de loi précise que
la Commission définira les mo-
dalités relatives aux analyses
apres avoir pris 'avis d’un co-
mité permanent des denrées ali-
mentaires composé des repré-
sentants des Etats membres. Le
role de ce comité apparait donc
essentiel a ce niveau. Il fau-
drait que la filiere apicole soit
informée de ses travaux pour
pouvoir également prendre part
a cet avis.

Application de restriction pour
les polluants chimiques micro-
biologiques

Le miel comporte pour le con-
sommateur un risque quasi nul
du point de vue de la pollution,
tant chimique (résidus) que
microbiologique. Cependant,
'absence de tout rappel a pro-
pos des limites maximums auto-
risées pour les résidus et les mi-
cro-organismes constitue une la-
cune importante en matiere de
réglementation et est totale-
ment en contradiction avec les
orientations européennes qui se

dessinent actuellement en ma-
tiere de défense du consomma-
teur et, en particulier, des ca-
tégories protégées de consom-
mateurs (personnes dgées, ma-
lades et enfants) auxquelles le
miel est souvent destiné.

Modification des caractéristi-
ques de composition et de leurs
méthodes d'analyse

Les dispositions relatives a la
composition qui figurent dans la
directive communautaire ac-
tuelle, et dont l'objectif est de
permettre didentifier le produit
naturel et non altéré, ne répon-
dent plus a leurs finalités d'ori-
gine. Il est des lors indispensa-
ble de procéder a une révision
des dispositions concernant la
composition du miel, en fonction
des risques de fraudes existant
a l'heure actuelle, des modifica-
tions intervenues sur le plan de
la production et des progreés réa-
lisés au niveau des méthodes
danalyse.

Rem. Les caractéristiques de
compositions auxquelles doit ré-
pondre un miel n’ont pas évolué
depuis la législation de 1976. Le
risque est de se limiter a ces cri-
téres, généraux lors des bancs
d’analyses officiels qui ne per-
mettent pas de mettre en évi-
dence les fraudes actuelles.
L’article 3 devrait également
prévoir ’élaboration de métho-
des d’analyse validées sous
forme de normes européennes,
non seulement pour le respect
des origines botaniques ou géo-
graphiques mais également pour
la recherche de fraudes touchant
a l’ajout ou au retrait de subs-
tances dans le miel.

Introduction de critéres en vue
de la définition et du controle
des dénominations relatives a la
qualité

Dans la directive actuelle, le

manque de définition des diffé-
rents niveaux de qualité du miel
ne permet pas au consommateur
de reconnaitre, ni de choisir, le
produit sur la base de cet im-
portant critére. La définition des
différentes qualités du miel doit
saccompagner d'une réglemen-
tation des systemes de controle.
En outre, force est d'interdire
[utilisation de la dénomination
“miel” pour les produits qui ne
correspondent pas aux criteres
européens de définition du pro-
duit.

Amélioration des systémes de
protection et d'information du
consommateur

Outre les regles qui seront pre-
vues par la directive sur le miel
et les autres dispositions euro-
péennes, il est indispensable de
mettre en oeuvre dautres ins-
truments en faveur de la défense
du consommateur contre les
fraudes et les indications trom-
peuses. Parmi ceux-ci, on peut
citer la définition de systémes
spécifiques de controle portant
sur le produit en fat au niveau
du grossiste, la définition d'un
niveau minimum d'autocontréle
pour les conditionneurs et ['obli-
gation de fournir des certificats
d'analyses chimiques et
organoleptiques, en soulignant
que la tracabilité constitue un
pas important vers la défense du
consommateur.

Rem. La tracabilité est essen-
tielle si ’on ne veut pas voir des
miels déclassés en miels indus-
triels réintégrer la filiére classi-
que aprés un traitement ou des
meélanges avec d’autres miels.
Un miel déclassé doit donc pou-
voir faire "objet d’un suivi sé-
rieux.

Texte Groupe de travail
Breakfast Honey
Commentaires

E. BRUNEAU

Abeilles e C* n°70 - 3/1999

A LA DECOUVERTE DE
L'APICULTURE EN ESPAGNE

Lorsqu'on pense Espagne, on pense vacances. Les images de plages et de soleil
nous viennent immédiatement a lesprit. LEspagne, c'est pourtant beaucoup
plus que cela. On ne peut pas rester sur ces clichés simplistes et tres éloignés de
la réalité des réegions du centre. Le voyage apicole que nous avons réalisé en
avril dernier nous a fait découvrir une apiculture peu connue mais pourtant tres
intéressante a plus d'un égard. Apres un tableau général, nous découvrirons
certains aspects concrets de cette apiculture espagnole qui s'écarte parfois
radicalement de celle que nous connaissons dans notre zone tempeérée.

2 - Nous tenons a remercier ici tous les apiculteurs et les chercheurs qui

ke A =" nous ont si gentiment accueillis et ouvert leur exploitation ou leur
Rucher en montagne i Ry G .

laboratoire et qui n'ont pas hésité a répondre a nos nombreuses

(Photo E. Bruneau)
questions. La Alcarria - Rucher de Javier CaNTErO (Photo J. Kuppens)
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L'APICULTURE ESPAGNOLE EN CHIFFRES

L'apiculture espagnole est numéro un de l'apiculture européenne. Avec pres d'un quart
du nombre total de ruches ou de la production de miel, elle se place devant la France.
Un point noir : les prix de vente du miel et des autres produits sont directement liés
aux prix du marche mondial. Cette influence semble encore plus marquée que dans les

autres pays de ['Union.
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Itinéraire du voyage

Les différentes communautés et provinces d’Espagne

L'Espagne a une superficie de
505.000 km?, un peu moins que
la France dont elle est séparée
par la chaine des Pyrénées. Con-
trairement a ce que l'on pense,
'Espagne est trés montagneuse
(altitude moyenne de 650 m).
Son centre est occupé par un im-
mense plateau, "La Meseta”, lé-
gerement incliné vers l'ouest (al-
titude allant de 600 a 1000 m)
et isolé des régions cotieres par
de longues barriéres montagneu-
ses. Avec un tel relief, le climat
est trés contrasté. Au centre, il
est continental, avec de forts
écarts de température entre le
jour et la nuit, des étés canicu-
laires et des hivers tres froids.

Au‘ndrd, le climat est doux et
trés humide. Les cotes orientale
et méridionale bénéficient quant
a elles d'un climat méditerra-
néen.

Politiquement, le pays est divisé
en 17 communautés autonomes
qui ont chacune leur propre gou-
vernement avec un conseil exé-
cutif et une assemblée législa-
tive élue au suffrage universel.
L'apiculture dépend directement
de ces communautés qui la sou-
tiennent plus ou moins efficace-
ment. Les réglementations peu-
vent étre différentes dans cha-
cune d’elles. Tout cela influence
la vie de tous les jours des api-
culteurs. Ainsi, par exemple, les

démarches administratives (de-
mandes d'autorisation, suivi sa-
nitaire...) sont assez lourdes lors-
qu’on transhume dans une autre
communauté. Les statistiques
apicoles sont pratiquement tou-
jours données par communauteé.
Heureusement, l'audit de lapi-
culture espagnole, dressé dans le
cadre du programme européen,
nous permet de dégager les gran-
des caractéristiques de cette api-
culture un peu particuliére.

Le nombre de ruches en Espagne
est impressionnant : + 1.884.000.
Toutes ces ruches sont identifiées
au code du propriétaire. Le
cheptel constitué principalement
de ruches Lavens (70 %) est détenu
par trés peu d'apiculteurs
(£ 20.000) comparativement au
restant de ['Union européenne.
La moyenne de ruches par api-
culteur est de 94,2 pour une
moyenne européenne de 17,3. Il
n'est donc pas étonnant de cons-
tater que le nombre de profes-
sionnels pour la Commission (plus
de 150 ruches) est trés important
: 22,6 % (4560). Sur le terrain,
ce qui frappe avant tout, c'est la
dimension des exploitations pro-
fessionnelles. Il est courant de
rencontrer des exploitations de
5000 ruches et plus. Un apicul-
teur de moins de 500 ruches est
considéré comme un amateur. Il
existe pratiquement un facteur
de six a dix entre le nombre de
ruches détenues par un Espagnol
et un Belge ou un Francais. Ainsi,
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Miel Pollen Cire
(tonnes) (kg) (kg)
GALICIA 1000000 50000
AsTURIAS 1000000 18000
CANTABRIA 100000 6000
Pais Vasco 285000 2000
NAVARRA 150000 2330
La Riosa 124000 1500 3600
ARAGON 2500000 55000 110000
CATALUNA 1392000 105000
BaLEARES 127000 0
Casr. Y Leon 4200000 150000 185000
MaoriD 156000 10000 11350
Cas. -La MaNCHA 2214000 99000 195000
VALENCIA 6565000 229150
Murcia 1900000 341000
EXTREMADURA 5150000 500000 330000
ANDALUCIA 3335000 175000 192805
CANARIAS 228000 6000
30426000 990500 1787235

Tableau 1 : Repartition de la production espagnole de miels, de pollens et de cires.

// \\\;
60 ¢ —~
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40

Graphique 1 : Répartition en % de la 5’
production espagnole de miels, de ¢
pollens et de cires en fonction des
communautés.

un apiculteur espagnol qui de-
tient 50 colonies équivaut a un
apiculteur belge possédant 5 a
8 ruches. Le nombre seuil de
150 ruches ne correspond donc
certainement pas a la méme réa-
lité économique que celle du
centre ou du nord de [Europe.

La production de miel, avec ses
30.400 tonnes, est la plus impor-
tante de ['Union (voir tableau 1
et graphique 1). Elle correspond
a une production moyenne de
17,8 kg/ruche. Ce chiffref est
inférieur aux moyennes fran€ai-
ses (18,8 kg/ruche) ou des pays

nordiques (>25 kg/ruche) mais
est bien supérieur aux moyennes
des autres pays meéditerranéens
(<13 kg/ruche). La production
n'est pas répartie uniformément
dans le pays. La communauté
valencienne vient en téte
(6.565 t), suivie de peu par lEs-
trémadure (5.150 t), puis par la
Castille et Léon (4.200 t) et par
'Andalousie (3.335t). Sion tient
compte de la production par
unité de surface, la communauté
valencienne améliore sa position
de téte (282 kg/km?), suivie de
la région de Murcie (168 kg/km?)
et de celle d'Estrémadure
(104 kg/km?). Cette situation
peut s'expliquer par le climat fa-
vorable de la bordure méditer-
ranéenne et par les transhuman-
ces trés importantes réalisées
par les apiculteurs de ces régions
(jusqu'a 2000 km/ruche tous les
ans).

A coté du miel, il ne faut pas
oublier que I'Espagne est [’'un des
plus gros producteurs de pollen
au monde. Pres de mille tonnes
sont produites tous les ans. La
répartition de la production de
pollen est trés localisée. Elle se
concentre principalement dans
la zone située le long de la fron-
tiére portugaise. L'Estrémadure
produit plus de 50 % d'un pollen
composé principalement de cis-
tes. On peut encore citer 'An-
dalousie, la communauté de Cas-

Pollen conditionné (photo r. Michiels)
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Pains de cire (photo r. Michiels)

dans la province de Salaman-
que). Le pollen espagnol est ré-
puté. Il a un golt agréable et
est exporté vers tous les conti-
nents. Chaque communauté pro-
duit également de la cire qui sera
en partie reconvertie en cire gau-
frée.

Malgreé la production importante

de miel, UEspagne
n'est pas autosuffi-
sante. Elle doit im-
porter quelque 7000
tonnes de miel tous
les ans. La grande
majorité des miels
importés provient de
Chine (5500 t) a un
prix moyen inférieur
a1€. Cesimporta-
tions ont un effet dé-
plorable sur les prix
car elles permettent
aux acheteurs de neé-
gocier les miels indi-
genes a bas prix. Les
prix sont influencés
directement par les
acheteurs internatio-
naux allemands. Cela se réper-
cute sur les prix d'achat des
miels, différents selon les filie-
res de vente (voir tableau 2).

C'est naturellement en vente di-
recte que les prix sont les plus
intéressants, bien que de loin in-
férieurs a ce qui se pratique gé-
néralement dans d'autres pays

d'Europe (moins de 50 % des prix
pratiqués en Belgique). Ce mar-
ché reste cependant assez li-
mité. La filiere coopérative est
mal représentée. Les prix quiy
sont pratiqués n'incitent proba-
blement pas suffisamment d'api-
culteurs a la suivre. L'Espagne
se singularise par un grand nom-
bre de condition-neurs indépen-
dants qui fonctionnent comme
des grossistes. Bien répartis dans
l'espace, ils assurent un contact
direct avec les apiculteurs. Le
pourcentage de miels vendus a
l'industrie est relativement
élevé. Les miels d'appellation
(monofloraux et régionaux) se
vendent a des prix plus intéres-
sants.

Un des probléemes majeurs en
matieére de prix vient, entre
autres, de l'image du miel déve-
loppée en Espagne. Les consom-
mateurs ne privilégient en rien
leurs miels indigénes. Ils recher-
chent avant tout un miel clair et
liquide. C'est cette image qui est
véhiculée par les supports publi-

Réseaux de vente du miel (en tonnes)

o Vente directe au consommateur
o Vente au commerce de détail

03651 ﬂ o Vente a la coopérative
O Vente aux conditionneurs
5780 m Vente en grandes surfaces
o Vente a lindustrie
o2129
06998 04868
Tableau 2
Toutes fleurs | Monofloraux
Tonnes | % € £
Vente directe au consommateur 6998 23 3,03 3,12
Vente au commerce de détail 2129 7 2,63 2,51
Vente a la coopérative 4868 16 1,56 1,93
Vente aux conditionneurs 6998 23 1,31 1,55
Vente en grandes surfaces 5780 19 1,27 1,41
Vente a lindustrie 3651 12 1,11 1,47
Abeilles s C* n° 70 - 3/1999 12

Prix de vente du miel (€)

1,50
1,00 |
0,50 |

0,00

consommateur de détail

Vente directe au Vente au commerce Vente a la Vente aux

coopérative conditionneurs

m Toutes fleurs &

oMonofloraux ©

Vente en grandes Vente a lindustrie
surfaces

citaires habituels. La trés grande
majorité des miels sont d'ailleurs
vendus a l'état liquide. Les miels
a fine cristallisation ne sont pas
commercialisés. Les miels fon-
cés et/ou a cristallisation natu-
relle, pourtant nombreux, et
méme s'ils sont de bonne qualité,
sont fortement dépréciés et trou-
vent difficilement des acheteurs.
Pour contrer cette tendance,
depuis plusieurs années, des ini-
tiatives ont permis la mise en
place de nouvelles dénomina-
tions d'origine ou de qualité.
Aujourd’hui, on en compte cinqg.
Le tonnage le plus important
(250 t) est realisé par la déno-
mination de qualité "Villercas-
Ibores” provenant de la Sierra de
Guadalupe. Elle regroupe
200 apiculteurs et 27.000 ruches.
Vient ensuite la dénomination
"Miel de Galicia" avec 150 t et
350 apiculteurs (15.000 ruches).
Le label Eztia nous vient du Pays
Basque (76 t, 59 apiculteurs et

6700 ruches). Le Miel de la
Alcarria est une appellation
d'origine controlée reconnue par
['Europe (50 t - 110 apiculteurs -
11.000 ruches). La derniere ne
concerne que quatre apiculteurs
de la région de Madrid :
"Alimentos de Madrid'. Plusieurs
projets sont actuellement en
cours de discussion.

On peut comprendre aisément
lorsqu’on voit ces chiffres, qu'il
est tout a fait impossible de vi-
vre, méme partiellement, de
l'apiculture avec 150 colonies.
Une étude récente a montré que
le colit moyen de production d'un
kilo de miel en Espagne s‘éléve a
1,3 €. Si on calcule le prix
moyen de vente tous réseaux
confondus, on obtient un prix de
vente de + 1,85 €. La marge bé-
néficiaire par miel produit est
donc d'environ 0,55 €. Les pro-
fessionnels importants ne c'gm-
mercialisent que rarement en
circuit court ou direct, ce qui

leur laisse encore beaucoup mo-
ins de marge de manceuvre. Pour
pouvoir vivre de l'apiculture,
étant donné que les productions
par ruche sont assez faibles, il
faut détenir entre 1000 et 2000
ruches (1500 ruches X 18 kg X
0,55 = 14.850 €).

On comprend beaucoup mieux
pourquoi tout élément permet-
tant une valorisation des miels
indigenes espagnols et donc une
augmentation des prix de vente
(mise en place d'une organisation
des marchés a l'échelle de [Eu-
rope...) est considérée comme
prioritaire par les responsables
apicoles de ce pays. Il envade
méme de toute aide directe aux
apiculteurs professionnels.

Etienne Bruneau
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Qossier
L'APICULTURE LAYENS

Pourquoi travailler avec des ruches LAYENS ? Tous les apiculteurs qui ne connaissent
pas ['Espagne peuvent se poser cette question. La LAYENS, que nous connaissons dans
nos regions, est abandonnée par les apiculteurs depuis plusieurs années. Pourtant la-
bas, plus des deux tiers des ruches sont de ce modele. Pour comprendre ce choix, il
faut analyser plus en détail la conduite des ruches en Espagne.

o

: & : :
FIRIIE NI o e
Rucher Lavens de Angel Lopez (Photo J. Kuppens)

La ruche Lavens était fort répan-
due au début du siécle dans nos
ruchers. Aujourdhui, ce modele
sert encore de référence de ru-
che horizontale. Georges de
LAYENS, un apiculteur francais de
Louye (Eure) l'a inventée en

Dessin original de la ruche Lavens

1865. Il l’a décrite en détail en
1874 dans son ouvrage "Elevage
des abeilles par les procédés
modernes - Théorie et pratique
endix-sept lecons”. Cet apicul-
teur avait pour objectifs de res-
pecter autant que possible le
développement naturel des co-
lonies (pas d'espace vide au sein
du couvain comme dans une di-
visible, un grand volume de
ponte pour la reine...) et de faci-
liter le travail de l'apiculteur (ac-
cés immediat a tous les cadres).
Les premiéres Lavens avaient une
vitre sur toute la longueur de la
face arriere, qui permettait a
l'apiculteur de vérifier l'état de
la colonie sans perturber les
abeilles (voir dessin original de
la Lavens). Le cadre Lavens est plus
haut que large (dimensions inté-
rieures 310 x 370 mm et exte-

rieures de 330 x 410 mm). La
ruche compte de 14 a 20 cadres.
Le corps se compose de quatre
planches clouées et recouvertes
de paille. Il est simplement posé
sur un plancher. La ruche peut
avoir soit un trou de vol central,
soit deux trous situés du méme
coté, pres des extrémités. Le
toit est mobile et le couvre-ca-
dres consiste en une toile peinte
ou une natte. Aujourdhui, l'im-
portance croissante de la miel-
lée de printemps difficilement
exploitable avec ce type de ru-
che et l'arrivée du colza qui cris-
tallise rapidement dans le haut
des cadres ont poussé les apicul-
teurs a abandonner la Lavens.

La Lavens espagnole

En Espagne, plusieurs modifica-
tions ont été apportées a la Lavens
dorigine. Ce qui frappe avant
tout, c'est sa compacité. Elle ne
compte que 12 cadres qui ont
gardé les dimensions de base.
Ici, la latte supérieure du cadre
est plus large et fait office de
couvre-cadres et d'espaceur a la
fois (voir photo 1). On ne peut
sempécher de penser a la ruche
kenyane. Autre élément impor-
tant, tout est solidaire : plancher
cloué et toit monté avec une
charniere fixée a la paroi avant
de la ruche, avec un fermoir a
larriere. La ruche a deux trous
d'envol situés au centre de la
paroi avant a des hauteurs dif-
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férentes. Ces trous peuvent se
fermer avec une petite planche
d'envol métallique perforée et
rabattante. Le trou de vol du
haut sert en présence d'une
trappe a pollen. Lorsque les ca-
dres de miels sont extraits, la
ruche pése une trentaine de ki-
los et est trés facilement
transportable. Toutes les ruches
ont un volume identique, quel
que soit le rucher dans lequel on
se trouve (voir photo 2 "Rucher
Lavens dans la vallée de “"Las
Hurdes"). Cette compacité alliée

I
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et ™ 3 _"
Photo 1 : Visite d’une Lavens (Photo J. Kuppens)

a la rapidité de fermeture (quel-
ques secondes) en font des ru-
ches idéales pour la transhu-
mance. Leur faible poids per-
met de les (dé)charger sans ma-
tériel particulier et de les pla-
cer a des endroits parfois diffi-
ciles d'acces. Le travail dans la
ruche est également trés rapide :
pas de couvre-cadres, cadres
coulissants, nombre de cadres a
inspecter tres limité... Au prin-
temps, une des premiéres visi-
tes consiste a uniformiser les co-
lonies. Par la suite, on consti-
tue des essaims avec les colo-
nies : on se contente de préle-
ver deux cadres de couvain sans
la reine et un cadre de réserve.
On peut également diviser une
colonie en quatre ou cing. On
compléte alors les jeunes colo-

nies avec des cires gaufrées. El-
les évoluent naturellement (éle-
vage royal et fécondation natu-
relle). C'est ainsi que les apicul-
teurs espagnols renouvellent
leurs reines. Ces techniques
d’élevage sont naturellement
trés rapides et donnent des re-
sultats satisfaisants. Certains
apiculteurs disposent de
ruchettes sur 6 cadres.

Pour la récolte, les cadres de
miel sont brossés et placés dans
des caisses ou des ruches vides.
La présence d'un peu de couvain
operculé ne les
géne pas. Généra-
lement, chez les
grands profession-
nels, l'extraction du
miel se fait sous
tente a proximité
du rucher. On peut
ainsi rendre les ca-
dres aux abeilles
immédiatement
apres l'extraction,
les ruchers étant
tres rarement a
proximité du domi-
cile de U'apiculteur.

Voici trois portraits qui illustrent
le déroulement d’une année
apicole, les deux premiers en Es-
trémadure, le troisiéme en
Castilla-la Mancha.

Anastasio Marcos GonzALEz |

(Photo R. Michiels)

Bien connu dans le monde
apicole, Anastasio Marcos
Gonzalez (photo) est membre du
COAG (syndicat agricole espa-
gnol) et représente actuellement
l'ensemble des apiculteurs espa-
gnols au COPA-COGECA. Mais
c’est avant tout un apiculteur
professionnel (1250 ruches a lui
et 540 a son épouse). Comme
pour les autres apiculteurs, ses
ruchers comportent habituelle-
ment 70 a 80 ruches. Il ne dis-
pose pas de palettes. La saison
commence en mars. Des que 1
possible, il réalise un élevage en 3
divisant certaines colonies bien ‘
développées. Début mai, il place
ses colonies dans la vallée de "Las
Hurdes" pour faire une récolte de ‘
pollen sur les différents cistes g
locaux dont la floraison s'étalera

Photo 2 : Rucher Lavens dans la vallée de «Las Hurdes» (photo J. Kuppens)
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principalement jusqu'au début
juin. Il récolte en moyenne 8 kg
de pollen avec un maximum
d’1 kg par jour. Les trappes uti-
lisées ont des peignes beaucoup
plus épais que les notres. Le
pourcentage de pollen retenu est
ainsi plus important. Il seche son
pollen et [’apporte a la coopéra-
tive "EL Brezal".

Par la suite, il transhume sur le
thym pour que les colonies, fort
affaiblies, puissent se remettre
de la récolte de pollen. Plus
tard, il déplace ses colonies sur
tournesol et sur eucalyptus. Les
bonnes années, il peut éventuel-
lement faire une récolte. Le plus
souvent, les abeilles ont encore
besoin de cette miellée pour re-
trouver un développement suf-
fisant. Les ruches sont alors
amenées dans une zone plus
froide sur tournesol ou elles de-
vraient faire une miellée. La
saison se termine avec une des
miellées les plus importantes, le
miellat de chéne. En moyenne,
il récolte sur ses ruches 16 kilos
de miel qui partent également a
la coopérative. Par rapport au
nombre de déplacements, cela

7 S >
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Waldo Lepesma MiLara a droite, accompagné de son pere et son fils, en

peut paraitre bien faible. Mais
si pour nous, l'humidité excessive
du climat pose un probléme,
chez eux, les miellées sont tres
courtes et intenses et en dehors
de ces périodes, la sécheresse et
la chaleur limitent toute possi-
bilité de développement exces-
sif. Il est totalement impossible
de maintenir des populations
aussi importantes que celles que
nous pouvons développer chez
nous. Il faudrait les nourrir sans
arrét.

Waldo Lepesma Misra

Cet apiculteur de Herrera del
Duque possede 3000 ruches
Lavens. Il travaille avec son fils
et se fait aider pour certaines
opérations par Antonio Casco San-
CHEZ, un autre apiculteur profes-
sionnel de la bourgade, qui pos-
sede un peu plus de 1000 colo-
nies (Photo 4).

Dans cette région dEstrémadure,
la récolte de pollen est nette-
ment moins développée. Waldo
a récolté du pollen pendant plu-
sieurs années, mais il a arréte
aujourdhui. Le nombre de ses
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compagnie de Antonio CASCO SANCHEZ (Photo E. Bruneau)

ruches et les distances a parcou-
rir entre ruchers étaient beau-
coup trop importants. Les récol-
tes devaient se faire tous les
jours. Il parvenait ainsi a récol-
ter 150 kg par jour. Un séchoir a
claies chauffé a 40-50°C séchait
ce pollen en 4 heures. Dans son
cas, il est cependant plus inté-
ressant de tout axer sur le miel.
Il posséde deux camions pour
transporter les ruches. Un cin-
quiéme de ses ruches sont si-
tuées dans la région. Au prin-
temps, les 80 % restants sont en
Andalousie a proximité de
Huelva. La, comme tout apicul-
teur en début de saison, il re-
nouvelle ses vieux cadres et deé-
veloppe ses colonies. Cest éga-
lement la qu'il constituera de 300
a 1000 nucléi. Il part en début
de semaine et ne revient que le
week-end. Par la suite, les co-
lonies sont déplacées entre Zéfra
et Marida pour une miellée de
printemps sur la flore de prairies.
It ne faut pas plus d'une heure a
deux personnes pour charger le
camion de 200 ruches. A desti-
nation, les ruches sont déchar-
gées en ligne de chaque coté du
camion. La récolte est faible et
ne dépassera en aucun cas 10 kg
par colonie. Les ruches sont
alors emportées vers Séville et
Curmona pour la miellée de tour-
nesol. Normalement, les colo-
nies récoltent environ 15 kilos.
Le miel est extrait sur place. La
récolte des cadres a extraire se
fait a la brosse. On monte une
tente pour 'extraction avec un
extracteur 8 cadres Lavens réver-
sible "fabrication maison”, ali-
menté par un générateur
(Photo 5). Une désoperculeuse
automatique facilite le travail.
En aodt, le circuit de transhu-
mance peut prendre diverses
voies, toutes pour produire un
mélange de tournesol et de la-
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Photo 5 : Vue de haut de ’extracteur Lavens réversible
(Photo N. Depue)

vande. Les ruches iront en fonc-
tion des conditions climatiques
et des miellées vers Aranjuez et
Cuenca ou vers Avilla ou encore
vers Valladolid. En septembre,
elles sont ramenées a Huelva ou
elles hiverneront. Une ruche
parcourt ainsi entre 1500 et
2000 km par an et produit de 20
a 25 kg de miel les bonnes an-
nées. Le miel est livré a
"Montemiel”, la grande coopéra-
tive voisine de Fuenlabrada-de-
los-Montes.

Angel Lorez

Dans la province de Guadalajara,
une région tres différente de [Es-
trémadure, Angel Lopez (respon-
sable de 'ASAJA, association des
jeunes agriculteurs), travaille a
la fois avec des ruches Lavens et
LancsTroTH (dominantes a 70 %
dans cette zone). Dans cette
région d'Espagne, les transhu-
mances sont beaucoup plus limi-
tées (déplacements au plus dune
centaine de kilometres) et visent
a produire des miels de cru : ap-
pellation "La Alcarria”, miel de
lavande... Comme nous l'expli-
que Angel, la conduite de la
Lavens est tres simple. Au prin-
temps, il renouvelle les vieilles

cires et équilibre
les colonies en-
core peu déve-
loppées. Une vi-
site détaillée
permet de repé-
rer tous les pro-
bléemes et d'y
donner une solu-
tion (Photo 6).
Au départ des co-
lonies les plus
fortes, il peuple
également une
série de ru-
chettes Lavens six
cadres qui sont
toujours situées aux premiers
rangs ou en bordure des rangs
dans ses ruchers. Elles récupe-
rent ainsi les butineuses égarées.
Pendant la saison, il ne visite que
les colonies qui semblent poser
un probleme. Comme toutes les
ruches sont identiques, le sim-
ple fait de les soupeser et l'ob-
servation du trou d'envol permet-
tent de déterminer celles qui de-
mandent une visite. Celle-ci
consiste simplement a localiser
le couvain et a estimer son im-
portance et sa qualité. Pour la
récolte, les cadres sont brosses
et transvasés dans des corps vi-
des. Ces opérations sont assez
rapides. L'avantage des tétes de
cadre larges, c'est quon limite
tres fortement les possibilités de
pillage par le haut puisque seul
l'espace occupé par le cadre en-
levé est accessible aux abeilles.

A la lumiére de ces exemples, on
comprend mieux pourquoi une
ruche trés facile a travailler est
indispensable lorsqu'on gere de
tels cheptels. La facilité de
transport constitue également
une condition essentielle de en-
tabilité. Vu les distances entre
les différents ruchers, il n'est’pas
possible d'assurer un suivi des

colonies. Il faut qu'en cas de pé-
nurie, une colonie dispose tou-
jours de suffisamment de réser-
ves. Le cadre haut assure cette
continuité dans l'approvisionne-
ment. L'abeille ibérique con-
vient parfaitement a ce type
d’apiculture. La colonie s'adapte
rapidement aux conditions d'en-
vironnement (sécheresse...), ce
qui lui permet de passer sans trop
de difficultés les nombreux trous
de miellée. Naturellement, les
miellées ne dépassent qu'excep-

tionnellement 20 kg par ruche.
Par contre, les petites miellées
sont possibles (méme pour un a
deux kilos par ruche), ce qui n‘est
pratiquement pas envisageable
avec une ruche a hausses.

Etienne Bruneau
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Qossier -

COMMUNAUTE DE CASTILLA-LA MANCHA
CENTRO APICOLA REGIONAL

A Marchamalo, a quelques kilométres de Guadalajara, une équipe de chercheurs se
consacre depuis quinze ans entierement a [’abeille. Un tel centre est unique en
Espagne et constitue pour les apiculteurs un outil de développement tres important.
Il tente de résoudre les différents probléemes qui se posent sur le terrain par des
études et des recherches appliquées.

= Tente illustrent le

Photo 1 : Locaux d’extraction et de conditionnement en

arriére-plan (Photo E. Bruneau)

Ses activités se répartissent dans
trois secteurs, a savoir la forma-
tion, la recherche apicole et les
services. Pour ce faire, ils dis-
posent d’importants batiments
et d’un rucher de 300 colonies.

Formation

L’essentiel de la formation se fait
dans une grande annexe cons-
truite comme un batiment
apicole modeéle. On entre dans
un atelier, destiné a recevoir les
hausses. Ce local donne acces a
une série de petits locaux : ate-
lier a cire, sanitaires, réserve
pour les produits chimiques,
chambre chaude (+ 30°C = con-
ditions proches de celles de la
ruche), chambre froide. De la,
on passe vers la salle d’extrac-
tion. Trois lignes de récolte et
d’extraction de capacité diffe-

type de matériel
nécessaire en fonc-
tion du niveau des
apiculteurs (ama-
teur, semi-profes-
sionnel et profes-
sionnel). Le local
destiné au condi-
tionnement du miel
est séparé de la
miellerie par une
paroi vitrée (voir
photo 1). Les
abeilles ne peuvent
y accéder. Ici aussi, a chaque
circuit correspond un maturateur
(du 600 kilos a chemise thermi-
que a ’huile avec malaxeur au
simple maturateur autour duquel
on a enroulé une résistance
chauffante en ruban). A cause
de U’humidité extrémement
basse (14-15 %) des miels, on est
obligé de les travailler a 25°C
pour leur assurer une fluidité suf-
fisante. Le der-
nier local n’est
autre qu’une salle
de cours dans la-
quelle tout le ma-
tériel habituelle-
ment utilisé par
les apiculteurs est
présenté. Chaque
année, des cours
de formation de
base et des cours
de spécialisation

-

hoto 2 : Serre climatisée seant de chambre d vol -

cole, miels, élevage de reines,
conduite de ruches, commercia-
lisation, organisation de marché
en coopérative) y sont organises.
En paralléle de ces actions de
formation, le centre diffuse des
ouvrages, dont une revue
«Cuadernos de apicultura», qui
présentent les résultats de leurs
recherches. Ils organisent des
conférences, séminaires et con-
gres.

Recherche

Les recherches portent sur la pa-
thologie et sur ’amélioration gé-
nétique de l'abeille, sur ’ana-
lyse et la caractérisation des
miels et sur le matériel apicole.
Pour faciliter le travail, ils ont
installé dans le jardin du centre
quelques colonies sur balance
qu’ils suivent de pres (signal tou-
tes les deux minutes avec un en-

R e R - e

-

(pathologie api-  Rucher sur balance a droite (Photo E. Bruneau)
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registrement toutes les quatre
heures). Ils testent l'incidence
de trois modeles de ruches dif-
férents (LancstroTH classique,
LanGsTROTH avec mi-hausses et
Dapant 10 cadres) sur la produc-
tion de miel. Les petites haus-
ses semblent donner de meilleurs
résultats. Ils ont également mis
au point un modele de ruche
(type LancstroTH) spécialement
adapté aux conditions espa-
gnoles.

A 'aide d’une serre climatisée
qui sert de chambre de vol (voir
photo 2), ils ont par exemple
étudié influence de conditions
controlées sur le développement
printanier des colonies. Les co-
lonies en serre n’ont pas marqué
un démarrage plus rapide que les
colonies situées a l’extérieur. Le
biorythme des colonies semble
conditionné par les floraisons
exteérieures.

C’est le laboratoire d’analyse qui
a permis de caractériser les miels
produits sur le plateau de «La
Alcarria».

Services

Leurs connaissances en patholo-
gie et en analyses de miels per-
mettent de répondre aux nom-
breuses questions posées par les
apiculteurs. Le laboratoire
d’analyse des miels authentifie
aujourd’hui les différents miels
produits qui demandent ’appel-
lation d’origine protégée. Cette
appellation permet aux apicul-
teurs de commercialiser leur
miel a un tarif pratiquement
deux fois supérieur a celui des
miels sans appellation.

Le centre travaille en étroite
collaboration avec les groupe-
ments apicoles locaux et la coo-
pérative de 'APAG installée a
Guadalajara.

AGRICULTURE ET APICULTURE

(Photo E. Bruneau)

fessionnels. Ces apiculteurs détiennent ensemble quelque 20.000 co-
lonies, principalement de modéle LancsTroTH et Lavens. En tant que mem-
bre de la coopérative, chaque apiculteur doit s’acquitter d’une cotisa-
tion annuelle de 4500 ptas (27€). Cela lui donne droit a tous les servi-
ces offerts par UAPAG. Deux vétérinaires sont a sa disposition en cas ¢
de probléme, ainsi qu’un service juridique... La coopérative pratique :
également des achats groupés. Un grand hangar est presque exclusive- _
ment occupé par des pots, des ruches, de la cire gaufrée et tout le i
matériel courant en apiculture. De plus, la coopérative dispose d’un

magasin ou l’on peut acheter a tarif préférentiel (coopérateur) tous
les produits utiles (de l’extracteur aux produits de traitement des ru-

ches). Un magasin de produits
du terroir attenant permet aux
coopérateurs de vendre leur miel
aux habitants de Guadalajara a
la recherche de produits natu-
rels.

Cette coopérative, directement
liée a ’APAG, travaille en étroite
relation avec le centre technique
apicole C.R.A. de Marchamalo si-
tué a quelques kilometres de la.

Cette union des différents éléments en présence constitue un réel outil
de développement pour le secteur apicole. Ils sont ainsi membres de
la Feria de Pastrana et a l’origine de |’appellation d’origine protégée
reconnue par |’Europe «Miel de La Alcarria» qui permet aux apiculteurs
de vendre leur miel a des prix deux fois supérieurs a ceux du marché
mondial. Une des derniéres réalisations est par exemple |’édition de
petits dépliants de préseétation du pollen, de la gelée royale et de la

propolis (Programme européen).

Dans la Communauté de Castilla-la
Mancha, comme dans de nombreu-
ses autres régions d’Espagne, ’api-
culture est une des composantes de
[’agriculture au méme titre que l’éle-
vage de moutons ou de cheévres. Il
est dés lors assez normal que les as-
sociations apicoles soient directe-
ment sous la tutelle d’organisations
agricoles, et que les installations de
la coopérative agricole servent aux
apiculteurs. ¢

A Guadalajara, la coopérative agri-
cole APAG (Association provinciale
des apiculteurs de Guadalajara)
compte 5000 membres et réalise un
chiffre d’affaires de 4300 millions de
ptas (25,84 M€). Elle regroupe
600 apiculteurs dont environ 70 pro-

T

W

-

Réunion a la coopérative (photo E. Bruneau)

: o=

Etienne Bruneau

19

Abeilles & C* n°70 - 3/1999



ssier

UNE JEUNE COOPERATIVE

Les coopératives apicoles sont peu nombreuses en Espagne.

ment de 0 a 65 tonnes de miels
de bruyeres (principalement
Erica australis), de 2 a 120 ton-
nes de miels de tournesol, entre
0 et 120 tonnes de miels d’euca-

et de chénes
verts repre-
sentent de 60
a 130 tonnes,
ce qui est tres

Deux des plus

importantes sont situées en Estréemadure. Nous nous sommes intéressés plus
particuliérement a la société coopérative «EL BrezaL» située a Pinofranqueado (Las
Hurdes).

Photo 1 : Félix Moxebano SincHez, président actuel
de EL BRezAL (Photo E. Bruneau)

Créée en 1991, cette coopéra-
tive regroupe aujourd’hui
130 apiculteurs, tous profession-
nels (environ 80 % des profession-
nels de la province de Caceres).
Elle commercialise la production
de miel et de pollen des
50.000 ruches des coopérateurs,
tant en Espagne qu’en Allema-
gne, aux Pays-Bas, en Belgique,
en Suisse... Chaque apiculteur
est tenu de s’acquitter d’un droit
d’entrée et de remettre a la coo-
pérative la totalité de sa produc-
tion (hormis sa consommation

personnelle). Les administra-
teurs sont désignés lors de [’as-
semblée générale. La moitié
d’entre eux sont renouvelés tous
les deux ans. Le président ac-
tuel est Félix MoHEDANO SANCHEZ
(voir photo 1). Cette coopéra-
tive occupe cing personnes (1 ad-
ministratif, 1 ingénieur techni-
cien et 3 manutentionnaires).
Elle fonctionne avec les 2 % re-
tenus sur les ventes du miel et
du pollen ainsi qu’avec une aide
de la Communauté d’Extré-
madure. Dans ce cadre, ’ensem-
ble des batiments et des terrains
sont mis a leur disposition gra-
tuitement pendant 25 ans (voir
photo 2).

De mars a octobre, le pollen, puis
le miel, occupent U'essentiel du
temps. En hiver, c’est le travail
de la cire qui permet de mainte-
nir le personnel en activité. La
coopérative dispose de deux li-
gnes de production de cire gau-
frée : une a cire coulée (laminée
a chaud) et une a cire laminée a
froid. Elle réalise donc le gau-
frage des cires pour ses coopé-
rateurs.

Pollen, le n°1

Contrairement a sa société sceur
MonTemieL située a Fuenlabrada-
de-los-Montes qui commercialise
plus de 1000 tonnes de miel par
an, «EL Brezav» tire la plus grande
partie de son chiffre d’affaires
du marché du pollen. Des la
constitution de cette coopéra-
tive, [’objectif était de pouvoir
traiter la cire et de travailler le
pollen : tri et surgélation.
Aujourd’hui, 300 tonnes de pol-
len sont apportées par les api-
culteurs, dont 80 pour la surgé-
lation. Il faut préciser qu’on se
situe dans la plus grande région
de production de pollen d’Espa-
gne. Cette zone est également
une des plus sauvages du pays
avec une tres faible densité de
population et une agriculture
peu présente. Le butinage se fait
principalement sur des zones
montagneuses au cceur de la ré-
gion naturelle de «Las Hurdes».
La flore est dominée par les cis-
tes, les bruyeres, les labiées (la-
vandes, romarins...), les chénes
et les chénes verts. Les apicul-
teurs apportent leur pollen sé-
ché en seaux de 20 ou de 50 kg.
S%il est destiné a la surgélation,
il est apporté tous les jours sur
de grandes claies. Il sera ensuite
remélangé directement avec
d’autres, ensaché et mis en cais-
ses avant la surgélation
(photo 3). Aucun trin’est effec-
tué. Ce pollen est donc exclusi-
vement destiné a [’alimentaion
animale (en trés grande partie
pour les élevages de bourdons).
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Photo 3 : Apport journalier de pollen

(Photo R. Michiels)

A notre connaissance, en Espa-
gne, aucun conditionneur ne trie
le pollen avant surgélation. Les
producteurs sont pénalisés en cas
de présence d’un trop grand
nombre de momies de couvain
platré dans le pollen. Par con-
tre, le pollen séché destiné a la
consommation humaine subit un
tri sévere avant d’étre condi-
tionné en sacs plastiques (voir
photos p. 22).

Miellats de chénes

Les miels sont livrés en flts de
300 kg. Ils feront systématique-
ment [’objet d’une analyse com-
pléte qui déterminera avec pre-
cision U'origine florale et plu-
sieurs des caractéristiques
physico-chimiques (teneur en
eau, HMF, pH, amylase, colora-
tion et conductivité) du miel.
Toutes ces analyses sont réalisees
dans le laboratoire des produits
agro-alimentaires d’Estréma-
dure situé a Caceres (voir pave :
Laboratorio Agrario de
Extremadura). Pour 'instant, ils
équipent cependant un petit la-
boratoire dans les locaux de la
société, ce qui leur permettra de
réaliser sur place les analyses de
routine. Des 150 a 550 tonnes
annuelles, les miellats de chénes

important
pour ce type
de miel (assez
rare). |Ils re-
coivent égale-

Le Service de contrdle de la qualité et d’appui tech-
nologique de la communauté d’Estrémadure est im-
planté sur trois sites dont le principal est a Caceres.
C’est ce dernier qui nous intéresse plus particulie-
rement car il est spécialisé dans les analyses de pro-
duits agricoles et de résidus. Ph. Casano Rusio dirige
les 52 personnes travaillant dans ce laboratoire qui

réalise tous les ans 465.000 analy-
ses principalement dans le secteur
des fourrages, des analyses de sol,
des huiles d’olive, des produits ai-
tiers... Depuis quelques années, ils
ont mis en place un laboratoire
d’analyses des miels qui dispose
d’un mateériel tres performant dont
par exemple un programme de re-
connaissance optique des pollens.
Ils ont ainsi entrepris un travail de
caractérisation des miels de I'Es-

Isoloirs pour la dégustation organoleptique

Laboratorio Agrario de Extremadura

lyptus, entre 0 et 45 tonnes de
lavandes papillon (Lavendula
stoechas subsp. pedunculata) et
entre 75 et 210 tonnes de tou-
tes fleurs.

trémadure qui s'est concrétisé par la publica-
tion d’un ouvrage fort intéressant et bien illus-
tré «Miel y Pollen de Extremadura~ rédigé par
Riolobos Renpon et Sanchez Escosero Carrero. Ces
deux personnes sont chargées de réaliser plus
de 42.000 analyses par an sur les 4000 échan-
tillons annuels (tous produits confondus) dont
la moitié proviennent des coopératives. Les 300 ‘
analyses de résidus sont réalisées dans un labo- |
ratoire spécialisé dans ce type d’analyses et

capable d'identifier en routine 180 matieres actives différentes (voir photo). Une
salle est exclusivement réservée aux analyses organoleptiques avec logettes indivi-
duelles (voir photo), conditionnement d’air permettant un contrdle précis de la tem-

perature et de la pureté de ['ar...

Tout cela est tres impressionnant. Nous avons

rarement eu |"occasion de visfter un complexe de laboratoires aussi bien équipés et
répondant aux normes les plug séveres sur e plan international.

21

Abeilles & C* n°70 - 3/1999



Ensachage de pollen frais (photo N. Depue)

Ces chiffresillustrent la forte va-
riabilité des récoltes, que ce soit
sur tournesol, sur eucalyptus ou
encore sur lavande.

Des prix trop bas

Les coopérateurs sont payés en
fin d’année en fonction des prix
de vente du marché. On assiste
pour 'instant a un effondrement

Verification manuelle sur le
tapis roulant avec un petit
aspirateur (Photo R. Michiels)

‘g.

Particules métalliques retenues par [’aimant placé au-dessus du tapis
roulant (Photo R. Michiels)

du prix du pollen qui est passé
de 600 ptas [’an dernier a 400 ptas
en ce début d’année. Les miels
se vendent a des prix trés pro-
ches de ceux du marché mondial.
L’objectif actuel est de pouvoir
eviter de commercialiser leurs
produits aux prix du marché
mondial. Ils étudient donc les
possibilités de conditionnement
des miels sur place pour assurer
une meilleure valorisation du
produit. Des études de marche,
bénéficiant de l’aide de la Com-
munauté d’Estrémadure et de
[’Union européenne, sont en

-5

cours. Elles cherchent a définir
le type de conditionnement (pot,
étiquette, mise en place d’une
appellation...) et les possibilités
de marche.

Nous ne pouvons que leur sou-
haiter de trouver rapidement des
solutions qui permettront d’ame-
liorer les revenus des apiculteurs
de cette région.

Etienne Bruneau

CENTRE D’ELEVAGE ET DE SELECTION

BUCKFAST

LECRENIER André
rue de la Fontaine 22

B-6941 TOHOGNE-DURBUY
Tél: 086/ 21 24 36 - Fax : 086/ 21 34 42

A partir du 1 juin :

« Reine vierge (min. 4 piéces)

:lapiece: 170F
« Reine fécondée naturellement  : lapiéce: 650F
« Reine inséminée (avec pedigree) : la piéce : 1.500 F

A partir du 15 mai :

COLONIES SUR CADRES : (Prix sur demande)

Profitez de notre station protégée pour la fécondation de vos jeunes reines - Uniqguement dans nos nucleus.
LOCATION DE NUCLEUS PEUPLES : Par période (3 semaines) : piéce : 200 F

du 15 mai au 1 aolt

« Larves issues de souches sélectionnées
(greffées sur votre starter)
« Larves en élevage depuis 24 heures  : piéce: 40 F

:piéce: 25F
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IMAGES D’ESPAGNE

ENVIRONNEMENT ET MIELS

Pour juger les miels espagnols, il faut voir [’en-
vironnement dans lequel la grande majorité
d’entre eux sont produits. L’essentiel des zo-
nes que nous avons traversées n’étaient que
des espaces naturels a perte de vue recouverts
tantot de cistes, de lavande espagnole et de
bruyeéres (jusqu’a quatre espeéeces différentes
regroupées en un méme espace), tantot de
thyms en mélange avec de la lavande «fran-

Rucher sur romarin (photo J. Kuppens)

Monts de Toléde (photo £. Bruneau)

caise» ou encore de genéts et de romarins.
Le terme «miel toutes fleurs» prend ici une
dimension rarement atteinte dans d’autres
pays. Dés lors, il n’est pas étonnant que leurs
miels monofloraux n’aient pas les mémes ca-
ractéristiques qu’en d’autres endroits d’Eu-
rope. Il est trés rare, par exemple, de trou-
ver des miels de lavande ou de romarin aussi

clairs qu’en France. Leurs miels ont résolument du godt et sont pratiquement toujours
commercialisés a ’état liquide. On n’y est pas tres habitué. De plus, les miels de miellat
sont assez fréquents. On peut s’étonner qu’avec une telle flore, ils aillent chercher du miel
de tournesol sans grande valeur a nos yeux : certaines de ces miellées qui nous font réver
arrivent cependant fort tot en saison pour les abeilles qui en profitent simplement pour se

développer.

L’environnement permet donc de produire en Espagne des miels de trés grande qualité. Il

reste cependant énormément
de travail pour limiter les ris-
ques d’apparition de résidus
de traitements (surtout dans
les Lavens) et pour limiter les
odeurs de fumées ou de
vieilles cires qui peuvent re-
duire pratiquement a néant
la valeur commerciale de ces
miels de cru sur le marché
international. Certains miels
qui évoluent naturellement
vers une cristallisation gros-
siere devraient étre commer-
cialisés a ’état cristallisé.
Cependant, la technologie de
cristallisation des miels n’est
pas bien connue et devrait
étre adaptée aux conditions
de température locales pour
éviter le déphasage des
miels.

VARROASE : .
TRAITEMENTS OFFICIELS TROP CHERS

Présent dans tous les ruchers, le varroa n’a pourtant pas provoqué des
dégdts aussi importants que dans les autres pays méditerranéens. Le
climat plus rude avec des interruptions marquées dans le couvain faci-
lite et améliore ’efficacité des traitements réalisés. Le plus gros pro-
bléme vient du contréle des produits utilisés. Si, comme dans les autres
pays européens, seules les formulations officielles sont théoriquement
autorisées, celles-ci sont tout simplement inabordables pour les api-
culteurs qui produisent leurs propres inserts a base d’amitraz, de
fluvalinate ou de coumaphos. L’usage de ces produits paralléles est
tellement généralisé que certaines Communautés (par ex. en Estréma-
dure) ont organisé cette production d’inserts artisanaux afin de re-
duire les risques de mauvaise utilisation. Pour obtenir leur permis de
transhumance, les apiculteurs doivent prouver qu’ils se sont approvi-
sionnés en inserts «officiels». A Guadalajara, dans le magasin de la
coopérative agricole, on trouve les différents bidons de produits
acaricides a coté de bandelettes en bois prétes pour 'imprégnation.
Ainsi, un traitement revent a 10 ptas (0,06 €). Un produit de marque
revient prés de cinquante fois plus cher.
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600 RUCHES PAR JOUR

decagres  \ON, Vous ne révez pas, c’est bien la capacité de production journa-
s : liere de la plus grosse entreprise espagnole de fabrication de ruches
InousTRiAs Dominguez. A Miranda del Castanar (Salamanque), chaque ouvrier
produit ainsi ses 25 colonies par jour (entierement montées et char-
gées sur le camion). Autant dire que les cadences sont infernales et
qu’il faut absolument éviter de distraire les ouvriers (voir photos). Cela
permet d’offrir des ruches totalement montées (cadres enfilés) et pas-
sées dans un bain d’huile de lin a des prix défiant toute concurrence :
par exemple une LancsTroTH sur deux corps se vendra 5300 ptas (31,85 €).
Leurs ruches Dapant 10 cadres ont toutes un plancher cloué et deux
petits trous de vol superposés comme les Lavens. Elles sont appelées
«Industrial> et reviennent, avec une hausse, a 5600 ptas (33,66 €).
Une ouverture plus large du marché espagnol risque d’entrainer des
répercussions importantes sur les prix de certains produits apicoles.

Perforation des [a

Atelier de<onstruction de ruches.(photo N.Depue)

—
&

Automate pour le montage des cadres

(Photo E. Bruneau)

CONDITIONNEURS

On ne peut s’empécher de s’interroger sur la capacité de travail de
certains Espagnols. A Sigiienza, nous avons ainsi rencontré un apiculteur
qui vit seul (il n’a jamais eu le temps de trouver une compagne) et qui,
a coté de ses 1500 colonies, conditionne du miel pour les apiculteurs
locaux. Dans ses ateliers qui ne font pas plus de 300 m2 (photo), il
conditionne ainsi 100 tonnes de miel par an! C’est lui qui se charge de
toutes les démarches commerciales et qui livre le miel aux grandes
surfaces clientes. Il se fait parfois aider d’un étudiant. Actuellement,
il compte construire un nouvel atelier qui devrait malgré tout lui
simplifier la vie. Les conditionneurs comme Jesus Donovo GArcia sont
assez nombreux en Espagne. Ils assurent prés d’un quart des ventes.
De ce fait, vous ne trouverez que rarement des installations de
conditionnement chez les apiculteurs profesionnels. Ceux-ci se
contentent de livrer leurs miels en fats de 300 kg chez les conditionneurs

i . . Partie de ['atelier contenant les maturateurs, le
ou a la cooperative.

stock d’emballage... (Photo E. Bruneau)
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VALERO,
AUX FRONTIERES DU POSSIBLE

Valero est appelé par les
Espagnols «village de [’abeille».
Ce petit village de 600 habitants,
accroché a flanc de colline, porte
bien son nom. Des apiculteurs, il
y en a partout. On dit que
[’ensemble des ruches détenues
par les habitants dépasse les
150.000. Naturellement, elles ne
sont pas toutes [a. On en compte
cependant quelque 10.000 rien
que dans cette vallée assez
escarpée. Dans le village, ce ne sont que fits de miel, piles de ruches, de cadres...
Méme la fontaine du village a pris la forme d’une abeille sur sa cellule et les murs
des maisons sont recouverts de fresques apicoles réalisées par les enfants a [’occasion
de la derniére féte du village (voir photo ci-dessus). Tout sent la cire et le miel. En
semaine, il y fait trés calme car beaucoup d’apiculteurs partent visiter leurs ruches
situées a plusieurs centaines de kilométres de la et ne rentrent que le week-end.

(Photo E. Bruneau)

C’est ici que Castor Fernanpez et
Florentina Navarro (voir photo)
nous ont recus et fait visiter leur
exploitation «Apicola Fernan-
dez». Il est difficile d’imaginer
que derriere les murs de cette
maison, somme toute assez mo-
deste, se cache le cirier le plus
important d’Espagne et ’un des
plus gros conditionneurs de pol-
len. Par une large porte, nous
entrons dans un garage trans-
formé en local de stockage. Der-
riere plusieurs palettes de miels
et de cires gaufrées, on décou-
vre une piéce assez exigué en-
tierement occupée par deux la-
minoirs a cire. L'un produit des
cires assez souples (laminées a
froid)(voir photo 1) et ["autre des
cires plus cassantes (laminées a
chaud). Les apiculteurs ama-
teurs préferent la cire souple, les
professionnels la cire plus cas-
sante, plus rapidement étirée
par les abeilles. En pleine sai-
son, ces machines tournent en

Castor Fernanpez et Florentina Navarro
(Photo E. Bruneau)

continu par pauses avec trois
équipes différentes. Le reste de
’année, la cadence est ralentie
a deux pauses. En plein été, il
fait trop chaud. L’entreprise pro-
duit entre 250 et 300 tonnes de
cires gaufrées par an (75 % de ci-
res Lavens, 20 % de LanGsTROTH et
5 % de Dapant). Elles sont com-
mercialisées partout en Espagne
et au Portugal. Les breches ap-
portées par les apiculteurs sont
traitées dans une piece située
sous les laminoirs. La cire fon-
due est pompée vers |’étage dans

les cuves d’alimentation
des laminoirs. Tout ’es-
pace est occupé par des
cuves pour la refonte des
bréches, la réception et
la décantation de la cire
et par une grosse presse
d’un autre age. Toutes
les cires proviennent ex-
clusivement de leurs
clients apiculteurs. El-
les ne subissent aucun
traitement chimique. Les bre-
ches sont achetées 200 ptas
(1,5 €), la cire gaufrée est re-
vendue 950 ptas (5,71 €).

Photo 1 : Laminoir pour cires souples
(Photo N. Depue)
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Un pollen de qualité

Depuis une trentaine d’années,
les apiculteurs récoltent le pol-
len dans cette région, qui est
ainsi devenue la principale zone
de production de pollen en Eu-
rope. La réputation du village
est liée en grande partie au dé-
veloppement de ce marché par-
ticulier. Dans ce contexte, il est
normal que Castor et Florentina
proposent aux apiculteurs des
environs de conditionner et de
vendre leurs pollens. Pour ce
faire, a coté de la piéce consa-
crée a la cire, il y a une piéce
plus petite encore, toute carre-
lée, et entierement occupée par
une trieuse a pollen. Sur la
photo 2, on peut voir sur la droite
la trémie d’alimentation dans la-
quelle est déversé le pollen
fourni par les apiculteurs. Il est
ensuite acheminé vers un
énorme tambour vibrant com-
posé de trois trémies a mailles
de plus en plus petites. Un sys-

Photo 2 (photo E Bruneau)

teme de ventilation permet
d’enlever les éléments légers. A
la sortie de la trémie, le pollen
passe sur un tapis roulant qui
permet un dernier controle vi-

suel avant le conditionnement.
Cet appareil assez sophistique
peut traiter de 800 a 1000 kg de
pollen par jour. Apres ce tri mé-
canique, le pollen est pesé et
conditionné en sacs plastiques
sous vide dans des seaux de 25
ou de 50 kg. Une partie est sur-
gelée (15 %) pour les élevages de
bourdons. Les trois-quarts des
200 a 300 tonnes de pollen ainsi
conditionnés sont exportés en
Europe, mais également outre-
Atlantique. La poussiére de pol-
len, récoltée lors du tri (5 %), est
revendue pour le nourrissement
des abeilles et d’autres utilisa-
tions animales. Une partie du
pollen séché est conditionné au
détail dans de trés beaux pots
transparents d’origine italienne,
opaques aux U.V.. Ce n’est pas
tout : leur souci constant d’amé-
liorer la qualité des produits les
a amenés a mettre au point un
dispositif permettant de faire le
vide dans les pots. Le pollen a
ainsi toutes les chances de con-

server ses qualités et de répon-
dre aux besoins des consomma-
teurs. Les pots sont ornés de
superbes étiquettes, et accom-
pagnés d’un petit dépliant van-

tant les vertus du pollen.

Miel, matériel
et abeilles

Le conditionnement du miel se
fait a Salamanque. Les locaux
de Valero sont tellement exigus
qu’il est hors de question de le
réaliser a cet endroit. Sept cents
tonnes de miel sont condition-
nées tous les ans.
Un peu plus haut dans la rue,
Castor nous montre son entrepot
de matériel. Il faut dire qu’a
coté de son travail de
conditionneur et de cirier, il est
représentant pour ’Espagne de
firmes de materiel, dont les éta-
blissement Thomas. Sur ses con-
seils, ces derniers ont mis tout
spécialement au point pour le
marché espagnol un extracteur
tangentiel pour cadres Lavens.
Castor et Florentina viennent de
familles d’apiculteurs. Person-
nellement, ils n’ont que 800 ru-
ches, ils se disent «amateurs» !
Castor s’occupe des relations
commerciales. Il est rarement a
la maison, c’est donc Florentina
qui se charge de la partie admi-
nistrative et du suivi du person-
nel (16 heures par jour en sai-
son). Autant dire qu’il n’y a pas
assez d’heures dans une journée
et qu’ils sont heureux de voir ar-
river la fin de la saison. Nous les
remercions d’autant plus pour
["accueil qu’ils nous ont réserve.
Etienne Bruneau
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ABEILLE NOIRE, VERS UNE ETUDE
DES ECOTYPES FRANCAIS

Les études des généticiens - principalement L. Garnery - ont montré que [’abeille
noire est encore bien présente en France et dans les pays limitrophes (Espagne et
Belgique notamment); on a méme montré que la population du pays de Chimay est
non seulement trés pure (6 % de «pollution génétique»), mais qu’elle est assez

319010

differente des autres populations francaises.

Méme si les études génétiques
doivent encore étre poursuivies,
il serait intéressant d’examiner
si les différences mises en évi-
dence sur le plan génétique trou-
vent des prolongements au ni-
veau écologique et éthologique
(le comportement). Ces diffe-
rences concernent de plus pres
les apiculteurs puisque cela re-
vient, par exemple, a parler de
cycle de ponte de la reine, de la
récolte du pollen, du cycle de
[’essaimage, etc.

C’est notamment pour étudier la
possibilité de mettre sur pied une
telle étude que L.Garnery a réuni
pour la premiére fois un groupe
de travail national (francais) sur
la conservation de [’abeille
noire. Cette réunion s’est tenue
a Bures-sur-Yvette le 13 avril
1999 au Laboratoire de neurobio-
logie comparée des invertébres.
Madame Minh ha Puam DeLEGUE,
responsable du laboratoire, pre-
sidait la réunion en compagnie
de L.Garnery. Parmi les partici-
pants, on notait également
J. F.Opoux, apiculteur au labora-
toire, deux de ses collegues et
les responsables des différentes
régions ou la population
d’abeilles est intéressante a con-
server. Les régions des Landes,
de la Savoie, de Bretagne et de
Normandie étaient représentées.
Je participais aussi a la réunion
car les populations du nord de la
France (Avesnois/Valenciennes)
et du sud-Hainaut constituent

approximativement une seule et
méme population.

L’enjeu de la réunion consistait
a discuter le protocole expéri-
mental de maniére a ce que cha-
cun puisse travailler de la méme
maniére dans sa région; ce n’est
pas sisimple ! Et pourtant, [’har-
monisation des méthodes de tra-
vail est absolument indispensa-
ble pour pouvoir comparer les
résultats des différentes régions.
Il faut, par exemple, que chacun
utilise le méme modeéle de ru-
che puisque la ruche, et notam-
ment la dimension des cadres,
peut influencer la quantité de
couvain produite. On s’est
oriente vers la DapanT-BLart, mais
il restait la question du nombre
de cadres, de ['utilisation ou non
de grille a reine, du type de pein-
ture (influence ’absorption de
[’eau par le bois et donc le poids
de la ruche).

Concrétement, [’étude se dirige
dans trois directions : [’analyse
génétique, les conditions
bioclimatiques et le développe-
ment des colonies. Elle se réali-
sera dans cing ruchers expéri-
mentaux, un par région. Le
bioclimat concerne le contexte
ecologique au sens large, comme
le climat et surtout la végétation
dans ses aspects cartographique
et phénologique. Le développe-
ment des colonies concerne ce
qu’on appelle aussi le cycle bio-
logique annuel de la colonie. ¢Un
article explique de maniére dé-

taillée le cycle biologique de
["abeille noire sur le site internet
http://users.skynet.be/apicul-
ture.

Cette étude est en quelque sorte
une réedition du travail de
J. Louveaux dont une synthese est
parue en 1966 dans la revue Les
Annales de [’abeille (ancien
Apidologie) et intitulée «Les
modalités de [’adaptation des
abeilles au milieu naturel>. Par
rapport a l’étude projetée
aujourd’hui, la grande différence
réside dans la connaissance bien
plus approfondie de la structure
génétique des populations
d’abeilles et par la performance
des moyens d’investigation dont
la génétique dispose. La notion
d’écotype repose en effet sur
une adaptation particuliére des
colonies au milieu naturel, mais
ces différences de comporte-
ment doivent étre relayées par
des différences génétiques. Si-
gnalons aussi que les populations
étudiées par Louveaux sont en
partie différentes de celles dont
[’étude est prévue aujourd’hui.
Apreés la réunion, J-F Opoux nous
a montré le rucher et la
miellerie. La station compte
environ 80 colonies. Chaque an-
née, une vingtaine de reines ita-
liennes sont introduites ainsi que
quelques reines triple-hybrides.
Un rucher est peuplée abeille
noire. Si l'italienne a toujours
autant de succes a Bures, c’est
pour des raisons historiques.
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Comme certaines expériences

rentes expériences. Une ving-

cher a du fournir 900 reines en

ANALYSES DE MIEL : LES QUESTIONS ®

Puis-je utiliser des couvercles ORPAH, quelle est [’humidité de mon miel ?

L

ont été réalisées dans le passé taine de colonies sont en rucher  une saison pour des études sur ©> Banc ORPAH + envoyer 50 g de miel dés son homogénéisation en maturateur.
avec des italiennes, il convient couvert dont la température est  la phéromone royale. Vous recevrez les résultats de votre analyse et les bandes ORPAH dans les quatre jours ouvrés, ce qui vous
de reprendre aujourd’hui le maintenue autour de 20 °C en  Enfin, pour terminer, rappelons permettra de placer les couvercles ORPAH sur vos pots si votre miel a moins de 18% d’humidité.
méme mateériel génétique. hiver. Les colonies sont nourries que la station de recherches
La production de miel s’éléve au sirop et au pollen pendant apicoles (aujourd’hui laboratoire Mon miel est-il stable ? Quelle sera sa duree de conservation ?
seulement a quelques centaines  tout ’hiver, ce qui maintient la  de neurobiologie comparée des — - -
de kilos. En fait, le rucheresta  ponte des reinest; tout cela per-  invertébrés) a été créée en 1946 v Banc de qualité + 250 g de miel homogene. .
la disposition des chercheurs et met de prélever, au fur et ame- et que des chercheurs aussi ré- Vous recevrez dans un de!t’n d environ 15 jours ouvres {es (esultats d’analysg: teneur en eau, H.M.F: (indicateur
la production de miel n’est pas  sure des besoins du laboratoire, putés que Rémy CHAUVIN, dg degrqdatwn Flu miel liée aun chauffage excessif), lqdice dg sac_charase (lp(_hcateur de degradgt:on enzyma-
un objectif en soi. Les étudiants  un jour du couvain naissant et le  P. LAVIE, J. PAIN ou encore tique {res sensible aux chocs thermiques) avec leur interprétation : conditions de conservation et date de
et les chercheurs ont besoin lendemain du couvain au stade J. LOUVEAUX et Claudine MAS- garantie.
d’abeilles toute I’année, méme  pré-nymphal. SON y ont travaillé et en ont fait - - —
en hiver; Roger, collegue de J.- La récolti du pollen (congelé en  la renommeée internationale. Que f aire pour obtenir des bandes de scellement de qual' te CARI ?
F. ODOUX, est méme spécialisé  vue du nourrissement) et U'éle- = Banc de qualité + 250 g de miel cristallisé ou ensemencé + bandes de qualité
dans la fourniture d’abeilles vage de reines sont aussi des ac- Hubert GUERRIAT Commander les feuillets de bandes de qualité souhaités (16 étiquettes/feuillet). '
d’age tres précis pour les diffé-  tivités classiques. Ainsi, le ru- Vous recevrez les étiquettes si votre miel répond aux normes CARI : teneur en eau < 18 %, H.M.F. <5mg/kg lors
de [analyse, indice de saccharase >10. Elles seront accompagnées des résultats d’analyse avec leur interpréta-
ion.
Communiqué : o
LUTTE CONTRE LA LOQUE A MERIC AINE Quelle est l'origine botanique de mon miel ?
Est-il possible de veérifier son appellation ?
Les Services Vétérinaires du Ministere des Classes moyennes et de |’Agriculture communiquent que les zones de protec- ©> Banc d’identification + 250 g de miel cristallisé ou ensemencé.
tion étaplies a ["automne 1998 afin de lutter contre la loque américaine dans le Brabant flamand sont a présent Vous recevrez normalement dans un délai d’environ 15 jours ouvrés les résultats d’analyse (humidité, pollens,
supprimees. conductivité, pH, saveurs) et leur interprétation reprenant [’origine végétale du miel. :

Cependant, étant donné son refus de collaboration, Monsieur Alex Van Eylen, Sparrenstraat, 20 a 3110 Rotselaar, voit son rucher *
toujours considéré comme suspect. Tout transport d’abeilles et/ou de produits d’abeilles en provenance de cette exploitation reste Comment peut- on obtenir des étiquettes d’identiﬁcation p)

interdit. Quiconque en recevra sera aussi considéré comme suspect.
©  Banc de qualité + Banc d’identification + 250 g de miel stable + étiquettes d'identification.
Commander le nombre de feuillets d’étiquettes (18 étiquettes/feuillet) souhaiteés. i
Vous recevrez avec vos résultats d’analyses les étiquettes reprenant [’origine géographique et végétale, la
saveur, les conditions de conservation du miel. ;

Il faut également signaler un nouveau foyer de loque américaine a Marche-les-Dames.

Pour de plus amples informations, veuillez contacter le numéro suivant : 02/768 01 11

>

ME— g

"~ BIJENHOF
OO APIS OO A P IS - SEEL Cod
;}}':,}'5‘)’ CENTRE LIEGECIS "‘:ﬁ:‘":“ = CE N TR E LI E GE OI S [ MORAVIESTRAAT 30- ml wBe‘Eg)EGEM-KORTRIJK
AN Beee . Tél. : 056/ 35 33 67 - Fax : 056/ 37 17 77
eSS RS e e Ets Henri RENSON Ouvert du lundi au vendredi de 8h30 & 12 h et de 13 h 2 18h30 - Samedi de 9 h & 12 h. Fermé le dimanche
6% g Yy 176 rue Sabarée : 2
MO, DS 4602 VISE (CHERATTE) LE SEUL FABRICANT DE MATERIEL APICOLE DE QUALITE DANS LE BENELUX AUX PRIX LES PLUS AVANTAGEUX
OGS VO SREENNY Tél. 04/362 31 26 NOS FABRICATIONS : NOUS SOMMES AUSSI SPECIALISES :
Ouverture : _. CIRE GAUFREE : 100 % pure, laminée ou coulée - refonte de vieux rayons dans tous les matériaux / dans I'élevage des reines

Centre d'élevage, de sélection et d'insémination Smine g 1ea 20N ~ MATERIEL EN ACIER INOX 18/10 (soude argon)

Sty T i b 2 Samedi de 102 18 h o Exiici Snoniiol. Alsis, amseohis ~  NOURRISSEMENT : sucre cristallisé Nekiapol, Trim-o-Bee, Apisuc, sirop Api Invert,
Reines élevées sur souches sélectionnées prolifiques, abeilles douces, - + Maturateurs, machines 2 désop élang RN ot ool Aot S e
actives, rustiques qui s'acclimatent partout. g MAASTRICHT b g rosriag ;;g;m g AP e ” " demandez notre catalogue présentant nos difkérents moules
Reines vierges (par 5) : 800 Bef | race: Carnica i . COLONIESSURCADRES oo = IAGASR coiciakos dens s on rodas 4o e o diivie
Reines sélectionnées, inséminées : 1500 Bef AN g s e s e S SRR S B |
SAROLAY {
] . H 3 5 - i CHERATTE - LA FERME AUX CHIENS -rue des Fermes 3 - 5081 Bovesse (La Bruyére) - 081/ 56 84 83
f naxl])n';‘efgggtsd appareils a inséminer - HAUTEUR gggnxéil’&ttvoui;Enwn ~ HEINEN Joseph - rue du Moulin 24 - 4950 WAIMES - 080/ 67 95 99 [
< R — part _ BERNARD PYCKHOUT - ille 45 - 6640 Vaux-sur-Sire - 061/ 26 66 64 |
3 ; . Dépét Bruxelles - A - rue de Bruxelles 44 - 7850 Enghien - 02/ 395 47 60 i
Vente de produits de la ruche L 20 SUchIEES = DG ¥ Ten Frincs
FRANCE : - LAPI - rue de Cassel 93 - 53940 Neuf-Berquin - (00 33) 28 42 83 08
. = o T - :
Abeilles & C* n°70 - 3/1999 28 29 Abeilles e C* n°70 - 3/1999



